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ไทยได้เปรยีบแปรรปูอตุสาหกรรมเกษตร

อตุสำหกรรมแปรรปูกำรเกษตรเปน็สำขำที่มศีกัยภำพสงู 
สำมำรถเชื่อมโยงเศรษฐกิจทั้งภำคเกษตร ภำคอุตสำหกรรม 
และภำคบรกิำร ให้ก้ำวหน้ำไปพร้อมกนั  กำรแปรรปูเกษตรไม่ได้
มองแค่กำรเพิ่มมูลค่ำของสนิค้ำเกษตรไปสู่อตุสำหกรรมเท่ำนั้น   
แต่กำรแปรรปูเกษตรยงัสะท้อนไปถงึกำรสร้ำงภำพลกัษณ์ของ
สินค้ำไทย กำรพัฒนำช่องทำงกำรตลำด และกำรยกระดับ
ผลติภณัฑ์ให้ได้มำตรฐำนสำกล 

ปัจจัยส�ำคัญในกำรแปรรูปเกษตรที่มองข้ำมไม่ได้ คือ 
ควำมรู้, ควำมคดิสร้ำงสรรค์, ภูมปิัญญำท้องถิ่น, เทคโนโลย,ี 
นวัตกรรม, บรรจุภัณฑ์ และกำรสร้ำงแบรนด์ ถูกน�ำมำใช ้
เพื่อพลิกโฉมพืชผลทำงกำรเกษตรให้เป็นผลิตภัณฑ์ใหม่  
ที่เรยีกกนัเท่ๆ และทนัสมยัตำมยคุนี้ว่ำ Smart Products

จับตำมองโอกำสของไทย ไทยมีควำมได้เปรียบในกำร
แปรรูปสินค้ำเกษตรไปสู่อุตสำหกรรมอย่ำงครบวงจร เพรำะ
ไทยเป็นแหล่งวัตถุดิบด้ำนเกษตร ไทยมีกระบวนกำรผลิต 
ทำงอุตสำหกรรมที่ทันสมัย และไทยเป็นที่ยอมรับของ 
ตลำดโลก เพรำะไทยส่งออกสนิค้ำเกษตรตดิอนัดบัโลกหลำย
รำยกำร นอกจำกนี้ศักยภำพในกำรแปรรูปเกษตรของไทย   
ท�ำให้นกัลงทนุไทยออกไปลงทนุในต่ำงประเทศกนัมำกขึ้น

  

บรรณาธิการบริหาร

“บทความ บทสัมภาษณ์ หรืองานเขียนที่ตีพิมพ์ในวารสารเล่มนี้ 
เป็นความคิดเห็นส่วนตัวของผู้เขียนแต่ละท่าน ทางวารสารไม่จำาเป็น
ต้องเห็นด้วยเสมอไป หากประสงค์จะนำาบทความใดๆ ในวารสาร
ไปตีพิมพ์เผยแพร่ ควรแจ้งเป็นลายลักษณ์อักษรต่อกองบรรณาธิการ”
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ทิศทางเกษตรแปรรูป
พืชเศรษฐกิจของไทย
ยกระดับสู่ตลาดโลก

หากพดูถึงพืชเศรษฐกิจค�านยิามง่ายๆ ของค�านีคื้อการท�าการเกษตรทีส่ามารถปลกูพืชในปริมาณทีเ่พียงพอ ทัง้ใน
เร่ืองของการบริโภคในครัวเรือน รวมไปถึงการเก็บเก่ียวผลผลิต น�าไปขายสร้างรายได้ให้กับครอบครัว ชมุชน และเกษตรกร 
ประเทศไทยเรียกได้ว่าเป็นประเทศทีท่�าเกษตรกรรม จะเหน็ได้จากเกือบทกุภาค ทกุจงัหวดัของประเทศไทยมกีารท�าเกษตรกรรม
กันทกุพ้ืนที ่การปลกูพืชเศรษฐกิจจงึเหมาะสมกับคนไทยอย่างมาก เพราะนอกจากจะได้เอาไว้ใช้รับประทานในครวัเรอืนแล้ว  
ยังสามารถส่งออกเพือ่จ�าหน่ายทัง้ในประเทศและต่างประเทศได้เช่นกัน และปัจจบุนัเองการท�าการเกษตรได้รบัการสนบัสนนุ
จากภาครัฐไม่ว่าจะเป็นด้านความรู้ หรือด้านเงนิทนุ การปลูกพชืเศรษฐกิจจงึเร่ิมเป็นทีน่ยิมกันมากขึน้ในปัจจบุนั
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กำรปลูกพืชเศรษฐกิจนอกจำกจะได ้ผลิตผลเพื่อ 
กำรบริโภคในครัวเรือนแล้ว ยังสร้ำงรำยได้ให้กับครอบครัว 
นอกจำกนี้ยังมีควำมส�ำคัญในระดับประเทศไม่น้อย ไม่ว่ำจะ
เป็นกำรสร้ำงอำชพีหลกัให้กบัคนไทยเพื่อลดอตัรำกำรว่ำงงำนลง 
ท�ำให้ประเทศไทยเป็นแหล่งวัตถุดิบระดับอุตสำหกรรมเพื่อ
กำรแปรรูป ช่วยส่งเสริมภำคธุรกิจในประเทศไทยให้เติบโต 
อกีทั้งยงัยกระดบัภำคกำรเกษตรของไทยให้ไปสูร่ะดบัโลก และ
ยงัส่งผลให้รำยได้ของประเทศเพิ่มขึ้นจำกกำรเกษตรอกีด้วย

พชืท่ีมีบทบาทกับเศรษฐกิจของประเทศไทย
พืช เศรษฐกิ จที่ ส� ำคัญของประ เทศไทยมีหลำก

หลำยชนิด แต่พืชที่ประเทศไทยมีมูลค่ำกำรส่งออกและ
ท�ำรำยได้ให้กับประเทศได้มหำศำลคือ ข้ำวที่ในแต่ละปี
ประเทศไทยส่งออกข้ำวเป็นจ�ำนวนมำก หำกคิดเป็นตัวเลข
ก็เกือบแสนล้ำนบำท และในอนำคตคำดว่ำจะมีปริมำณกำร 
ส่งออกมำกขึ้นโดยเฉพำะข้ำวหอมมะลิของไทยที่มีชื่อเสียง
โด่งดังไปทั่วโลก นอกจำกข้ำวหอมมะลิแล้วยังรวมไป
ถึงข้ำวเจ้ำ ข้ำวเหนียว ข้ำวเปลือก โดยประเทศที่น�ำเข้ำ
ข้ำวจำกประเทศไทยมำกที่สุดคือ จีน ฮ่องกง มำเลเซีย 
แคนำดำ อิหร่ำน อิรัก เป็นต้น ส�ำหรับพืชที่ปลูกง่ำยอย่ำง  
มันส�ำปะหลังถือเป็นอำหำรที่ส�ำคัญของประเทศในเขตร้อน
อย่ำงประเทศในทวปีแอฟรกิำ และทวปีอเมรกิำใต้ กำรส่งออก 
มันส�ำปะหลังจึงสำมำรถสร้ำงรำยได้เข้ำประเทศได้เป็น
จ�ำนวนมำกในแต่ละปีทั้งในรูปแบบของกำรแปรรูปเป็นแป้ง  
มันส�ำปะหลัง หรือจะเป็นข้ำวโพดที่เป็นพืชเศรษฐกิจที่  
น่ำจบัตำมองเพรำะในช่วงระยะเวลำ 5 ปีที่ผ่ำนมำ ข้ำวโพดมี
อตัรำกำรเตบิโตอย่ำงต่อเนื่องในด้ำนกำรส่งออก ประเทศไทย
เองเป็นประเทศที่ผลิตน�้ำตำลและส่งออกน�้ำตำลที่ท�ำมำจำก    
อ้อย เรยีกได้ว่ำเป็นรำยใหญ่ในอำเซียนซึ่งไทยสำมำรถผลิตได้ 
มำกกว่ำประเทศในอำเซียนมำกถึงร้อยละ 85 และสุดท้ำย
ยำงพำรำพืชเศรษฐกิจที่ไทยส่งออกอย่ำงต่อเนื่องโดยมีกำร 
ส่งออกมำกกว่ำ 1 ล้ำนตนัต่อปี

ผลผลติและมูลค่าการผลิตของ 5 พชืเศรษฐกิจไทย
ข้อมลูเดอืนกมุภำพนัธ์ 2560 ระบวุ่ำประเทศไทยมผีลผลติ

ข้ำวมำกกว่ำ 20,000 ตัน และมีมูลค่ำกำรผลิตประมำณ  
275,198 ล้ำนบำท ผลผลติข้ำวโพด 4,058 ตนั มูลค่ำกำรผลติ 
28,081 ล้ำนบำท มนัส�ำปะหลงัผลผลติรวม 31,817 ตนั มูลค่ำ
กำรผลติ 47,092 ล้ำนบำท ผลผลติอ้อย 90,254 ตนั มูลค่ำกำร
ผลติ 86,193 ล้ำนบำท และยำงพำรำมผีลผลติ 4,388 มูลค่ำ
กำรผลติ 214,178 ล้ำนบำท ซึ่งตวัเลขกำรเจรญิเตบิโตของพชื
เศรษฐกจิที่กล่ำวมำนั้นล้วนแล้วแต่มตีวัเลขกำรเตบิโตที่เพิ่มขึ้น
จำกปีก่อนอยู่ไม่น้อย

อุตสาหกรรมสาร6



ส�ำหรับประเทศไทยนั่นนอกจำกกำรส่งออกพืช ผลไม้
แบบสดแล้ว กำรส่งออกผลิตภัณฑ์แปรรูปมำจำกผลผลิต
ทำงกำรเกษตรก็สำมำรถสร้ำงรำยได้ให้กับประเทศได้ไม่
น้อยเช่น ผลิตภัณฑ์ที่ผลิตจำกยำงพำรำ หรือแม้แต่แป้งข้ำวเจ้ำ 
แป้งข้ำวเหนียว มะม่วงอบแห้ง เป็นต้น ซึ่งผลิตภัณฑ์ที่ได้
จำกกำรแปรรูปนั้นสำมำรถจ�ำหน่ำยได้ทั้งในประเทศและ 
ต่ำงประเทศ และผลติภณัฑ์แปรรปูที่ได้รบัควำมนยิมจำกลกูค้ำ
ต่ำงประเทศมำกที่สุดก็คือ อำหำรกระป๋อง ผลไม้กระป๋อง 
เนื่องจำกสินค้ำประเภทนี้มีอำยุกำรเก็บรักษำที่ค่อยข้ำงนำน 
และในด้ำนกำรขนส่งเองก็ขนส่งได้ง่ำยจึงเป็นที่นิยมจำก 
ต่ำงประเทศ อุตสำหกรรมกำรแปรรูปของประเทศไทยถือว่ำ
เป็นอุตสำหกรรมที่มีศักยภำพในกำรที่จะผลิตเพื่อกำรบริโภค 
ผลิตเพื่อกำรส่งออกและที่ส�ำคัญอุตสำหกรรมของกำรแปรรูป
ของประเทศไทยยังได้รับกำรยอมรับจำกลูกค้ำในตำ่งประเทศ
ในเรื่องของกำรส่งมอบสนิค้ำ รวมไปถงึคณุภำพของสนิค้ำที่มี
ควำมสอดคล้องกบัควำมต้องกำรของตลำดนั่นเอง

ด้วยตัวเลขกำรผลิตและตัวเลขกำรส่งออกของพืช
เศรษฐกจิไทยท�ำให้เชื่อว่ำในอนำคตตวัเลขเหล่ำนี้จะมปีรมิำณ
กำรผลิตและกำรส่งออกมำกขึ้น ทั้งนี้ทั้งนั้นขึ้นอยู่กับปัจจัย
กำรผลิตในหลำยๆ ด้ำนไม่ว่ำจะเป็นพื้นที่เพำะปลูกทำงภำค
กำรเกษตร แรงงำนที่ผลติผลผลติ รวมถงึกำรควบคมุคณุภำพ
ของผลผลิตที่ได้ หำกผลผลิตที่มีคุณภำพนอกจำกจะได้รับ
ควำมไว้วำงใจจำกลูกค้ำทั้งในและนอกประเทศแล้ว ยงัส่งผล
ให้มูลค่ำของผลผลิตเพิ่มมำกขึ้น และยังสำมำรถท�ำรำยได้
ให้กับเศรษฐกิจของภำคกำรเกษตรของไทยได้อย่ำงมำกมำย 
อำจท�ำให้ประเทศไทยมีแนวโน้มที่จะขึ้นเป็นเบอร์ 1 ของโลก
ในด้ำนกำรผลติสนิค้ำด้ำนกำรเกษตรรวมถงึกำรส่งออกอกีด้วย

กรมส่งเสริมอุตสำหกรรม กระทรวงอุตสำหกรรม               
มีหน่วยงำนที่ส่งเสริม สนับสนุน และพัฒนำอุตสำหกรรม
เกษตรแปรรูป เพื่อยกระดับขีดควำมสำมำรถของผู้ประกอบ
กำรให้สำมำรถแข่งขันได้ในระดับสำกล ซึ่งผู้ประกอบกำร 
ขอบริกำรได ้ที่ส�ำนักพัฒนำอุตสำหกรรมแปรรูปเกษตร  
กองพฒันำอตุสำหกรรมรำยสำขำ 2 ซอยตรมีติร กล้วยน�้ำไท  
ถนนพระรำม 4 เขตคลองเตย  กทม. 10110  โทร. 0 2367 
8182, 0 2367 8145.

การส่งออกพืชเศรษฐกิจของไทยในปี 2559 -  
ต้นปี 2560

ข้อมูลสถิติจำกส�ำนักงำนเศรษฐกิจกำรเกษตรระบุว่ำ 
ปริมำณกำรผลิตแป้งมันส�ำปะหลังในประเทศไทยมีมำกกว่ำ  
4 พันล้ำนตัน มูลค่ำกำรส่งออกมำกกว่ำ 5 หมื่นล้ำนบำท 
ปริมำณกำรผลิตข้ำวมำกกว่ำ 10 ล้ำนตันมูลค่ำกำรส่ง-
ออกมำกกว่ำ 2 แสนล้ำนบำท ข้ำวโพดมีปริมำณกำรผลิต
มำกกว่ำ 7 แสนล้ำนตัน มูลค่ำกำรส่งออกมำกกว่ำ 5 พัน-
ล้ำนบำท นอกจำกพืชเหล่ำนี้แล้วยังมีพืชอื่นๆ ที่ประเทศไทย 
มีอุตสำหกรรมกำรผลิตอยู่เกือบทุกภำคไม่ว่ำจะเป็นกำแฟ 
ปำล์มน�้ำมัน หรือจะเป็นอุตสำหกรรมกำรเลี้ยงสัตว์อย่ำงกุ้ง 
ปลำ ววั หมู ไก่ เป็นต้น ที่น�ำรำยได้เข้ำให้กบัประเทศไทย

การแปรรปูผลิตภณัฑ์จากผลผลิตทางการเกษตร
อุตสำหกรรมกำรแปรรูปผลผลิตทำงกำรเกษตรของ

ประเทศไทยจุดประสงค์ของแปรรูปนั้นส่วนใหญ่จำกปัญหำ
ผลผลิตล้นตลำด จึงคิดวิธีที่จะท�ำให้สินค้ำมีมูลค่ำเพิ่ม         
มำกขึ้นจำกเดิม และสินค้ำจะต้องมีควำมแปลกใหม่ รสชำต ิ          
กเ็ป็นสิ่งส�ำคญัที่จะท�ำให้เป็นที่นยิมของตลำด กำรพฒันำสนิค้ำ 
ก็เป็นอีกปัจจัยหนึ่งที่ส�ำคัญของกำรแปรรูปเพิ่มควำมใหม่ให้
กับสินค้ำ หรือดัดแปลงจำกสินค้ำเดิมเพื่อเจำะตลำดกลุ่ม
ลูกค้ำทั้งลูกค้ำเก่ำและลูกค้ำใหม่ เป็นที่รู ้ดีว่ำประไทยเทศ                 
ถือเป็นอุตสำหกรรมกำรเกษตรที่ส�ำคัญแห่งหนึ่งของโลก 
สังเกตได้ว่ำทุกจังหวัดจะมีกลุ่มที่ด�ำเนินกำรแปรรูปผลผลิตที่
ได้จำกกำรเกษตรหลำกหลำยกลุ่ม และกระจำยเกอืบทกุพื้นที่
ในประเทศไทย นอกจำกจะท�ำรำยได้ให้กับประเทศด้วยกำร
ส่งออกแล้ว ยังถือเป็นกำรสร้ำงรำยได้ให้กับครอบครัวและ  
ชมุชนนั้นๆ อกีด้วย

ขอบคุณข้อมูลและรูปภาพจาก
www.thaisabuy.com
www.oae.go.th
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ก�าเนิดกาแฟในประเทศไทย
ประวัติศำสตร์ประเทศไทยในสมัยอยุธยำบันทึกว่ำไว้

ว่ำ กำแฟ เป็นพชืชนดิหนึ่งที่ปลูกมำตั้งแต่ยคุนั้น เรื่อยมำถงึ
สมัยรัตนโกสินทร์เองที่มีกำรปลูกกำแฟอย่ำงจริงจังและแพร่
หลำยมำกขึ้น รำว พ.ศ. 2367 หรอืรชักำลที่ 3 เป็นต้นมำ ไทย      
เริ่มท�ำกำรขำยค้ำกบัชำตต่ิำงๆ อำท ิองักฤษ เนเธอร์แลนด์ ฯลฯ 
และมีกำรแลกเปลี่ยนเมล็ดพันธุ์กำแฟกับพ่อค้ำต่ำงชำติ เพื่อ
ท�ำกำรเพำะปลูกเรื่อยมำจนถงึปัจจบุนั จรงิๆ แล้วเมลด็กำแฟ
ทั่วโลกมมีำกกว่ำ 6,000 สำยพนัธุ ์แต่กำแฟที่นยิมปลกูเชงิธรุกจิ
สำมำรถแบ่งได้ 2 สำยพนัธุ์ คอื โรบสัต้ำ และ อำรำบกิ้ำ ซึ่งทั้ง 
2 สำยพนัธุ์สำมำรถปลูกในเมอืงไทยได้  โรบสัต้ำ มถีิ่นก�ำเนดิ
ในเขตร้อนชื้นของทวีปแอฟริกำ เป็นสำยพันธุ์กำแฟที่ปลูก
มำกในพื้นที่ภำคใต้ เติบโตได้ดีที่ระดับน�้ำทะเลปำนกลำงถึง 
ควำมสูงเหนอืระดบัน�้ำทะเล 1,050 เมตร ซึ่งครั้งแรกที่กำแฟ

Market & Trend
• เรื่อง :  นุชเนตร จักรกลม

ถอดรหัสอุตสาหกรรมกาแฟไทย

โรบัสต้ำเข้ำมำในเมืองไทยนั้นมีข้อสันนิษฐำนว่ำได้รับมำจำก
ประเทศอนิโดนเีซยี โดยนำยตหีมมุ ชำวไทยอสิลำม น�ำมำปลกู
ที่ต�ำบลบ้ำนตะโหนด  อ�ำเภอสะบ้ำย้อย จงัหวดัสงขลำ ในปี พ.ศ. 
2447 และในเวลำต่อมำกม็กีำรคดัเลอืกและปรบัปรงุพนัธุก์ำแฟ 
โรบสัต้ำให้มคีณุภำพเหมำะสมต่อกำรปลูก ปัจจบุนัแหล่งปลกู
กำแฟโรบสัต้ำในภำคใต้ที่ส�ำคญั ได้แก่ จงัหวดัชมุพร ระนอง 
สรุำษฎร์ธำน ีกระบี่ นครศรธีรรมรำช ประจวบครีขีนัธ์ พงังำ

 ส่วน อำรำบิก้ำ ในบันทึกของพระสำรศำสตร์พลขันธ์  
ชำวอิตำลี เล่ำว่ำพันธุ ์กำแฟอำรำบิก้ำเริ่มปลูกในเมือง
ไทยตั้งแต่ปี พ.ศ. 2493 ที่สภำพแวดล้อมสูงเหนือระดับน�้ำ
ทะเล 700 เมตรขึ้นไป มีควำมชื้นสูง และสภำพอำกำศเย็น  
ส่วนใหญ่เป็นพื้นที่ภำคเหนอืและบำงส่วนของภำคอสีำน อำท ิ
จงัหวดัเชยีงใหม่ เชยีงรำย แม่ฮ่องสอน ตำก เป็นต้น โดยใน
ปี พ.ศ. 2515 – 2522 เกดิโครงกำรปลูกพชืทดแทนฝิ่นในเขต

การผลักดันอุตสาหกรรมกาแฟไทยให้ ได้มาตรฐานและมีศักยภาพทางการแข่งขันกับตลาดโลกในอนาคต จ�าเป็นต้อง        
เชื่อมโยงองค์ประกอบและความร่วมมือแบบบูรณาการต่อเนื่องในทุกห่วงโซ่ตั้งแต่ต้นน�้า กลางน�้า ไปถึงปลายน�้า โดยเน้น                                
การผลกัดนัอตัลกัษณ์ของกาแฟไทยควบคู่ไปกับการบรหิารจดัการแบบครบวงจร
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ภาพรวมอตุสาหกรรมกาแฟไทย 
ด้วยควำมที่กำแฟได้รบัควำมนยิมในวงกว้ำงจำกผูบ้รโิภค

ทั่วโลก เนื่องจำกมีกลิ่นและรสชำติเฉพำะตัวอีกทั้งในเมล็ด
กำแฟมีคำเฟอีน ซึ่งเป็นสำรกระตุ้นประสำทที่ท�ำให้ผู้ดื่มรู้สึก
สดชื่น กระปรี้กระเปร่ำ วฒันธรรมกำรดื่มกำแฟจงึด�ำเนนิควบคู่
ไปกับชีวิตประจ�ำวันของผู้คนในนำนำประเทศมำตั้งแต่อดีต
จวบจนทกุวนันี้ และส่งผลให้ กำแฟเป็นพชืที่มคีวำมส�ำคญัทำง
เศรษฐกจิโลก กว่ำ 50 ประเทศทั่วโลกที่ปลูกและมกีำแฟเป็น
สนิค้ำส่งออกส�ำคญั โดยมบีรำซลิ เวยีดนำม และอนิโดนเีซยี 
เป็นผู้ครองตลำด 

ส�ำหรบัประเทศไทย กำแฟเป็นพชืเศรษฐกจิชนดิหนึ่งที่ท�ำ
รำยได้ให้เกษตรเกษตรเฉลี่ยปีละ 3,000 ล้ำนบำท โดยมกี�ำลงั
กำรผลติประมำณ 3 - 50,000 ตนั หรอืคดิเป็นร้อยละ 0.05  
ของโลก ซึ่งเป็นผลผลติจำกโรบสัต้ำประมำณร้อยละ 79 และ
อำรำบกิ้ำร้อยละ 21 ของผลผลติทั้งหมด และในปี พ.ศ. 2559 
พบว่ำ อำรำบกิ้ำ สำมำรถผลติได้ประมำณ 9,000 ตนั ส่วน 
โรบสัต้ำผลติได้รำว 17,800 ตนั ซึ่งจะเหน็ว่ำผลผลติเมลด็กำแฟ
ของไทยมแีนวโน้มลดลง สวนทำงกบัปรมิำณควำมต้องกำรใช้
เมลด็กำแฟของโรงงำนแปรรูปที่เพิ่มขึ้นสูงถงึ 70,000 - 75,000 
ตันต่อปี ในกำรรองรับควำมต้องกำรและกระแสควำมนิยม
บริโภคกำแฟคั่วบดภำยในประเทศและส่งออกต่ำงประเทศ 
ทั้งรปูแบบเมลด็กำแฟดบิและกำแฟส�ำเรจ็รปู ท�ำให้เกดิกำรน�ำ
เข้ำเมล็ดกำแฟจำกต่ำงประเทศเพิ่มขึ้น น�ำมำสู่กำรเปิดเขต 
กำรค้ำเสรอีำเซยีน (AFTA) เพื่อลดภำษนี�ำเข้ำเมลด็กำแฟและ
กำแฟส�ำเรจ็รูปเหลอืร้อยละ 5 และร้อยละ 0 ตำมล�ำดบั 

ภำคเหนือขึ้น และกำแฟอำรำบิก้ำก็เป็นพืชที่มีศักยภำพใน 
กำรปลูกทดแทนฝิ่นได้ จึงมีกำรส่งเสริมให้เกษตรกรปลูกกำแฟ 
พันธุ์นี้มำจนปัจจุบัน โดยหน่วยงำนที่เกี่ยวข้องได้วิจัยและ
พัฒนำสำยพันธุ์อย่ำงต่อเนื่องเพื่อให้ได้สำยพันธุ์กำแฟที่มี
คณุสมบตัโิดดเด่นเหมำะสม อำท ิกำแฟอำรำบก้ิำพนัธุเ์ชยีงใหม่ 
80 ที่ได้รับกำรรับรองจำกกรมวิชำกำรเกษตร ในปี 2550 ใน
ฐำนะกำแฟอำรำบิก้ำพันธุ์แรกที่กรมวิชำกำรเกษตรวิจัยและ 
พัฒนำขึ้น เป ็นต ้น นอกจำกนี้ยังมีกำรส�ำรวจทดสอบ
รสชำติของกำแฟอำรำบิก้ำที่ปลูกในแถบภำคเหนือของไทย 
ส่วนใหญ่พบว่ำอยูใ่นเกณฑ์ด ีและมโีอกำสพฒันำคณุภำพของ
คุณลักษณะกำแฟให้สูงขึ้นได้อีก ซึ่งสอดรับกับควำมต้องกำร
ในกำรบริโภคกำแฟอำรำบิก้ำที่เพิ่มขึ้น โดยมีกำรส่งเสริม 
กำรปลกูจำกภำครฐัและเอกชน ให้ปลกูแซมกบัต้นไม้ใหญ่และ
ไม้ยนืต้น เช่น สวนลิ้นจี่ สวนชำเมี่ยง เป็นต้น
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อย ่ำงไรก็ตำมจุดอ ่อนของอุตสำหกรรมกำแฟ
ไทยที่ เป ็นอุปสรรคต ่อกำรแข ่งขันในตลำดโลกคือ
เรื่องของคุณภำพของเมล็ดกำแฟที่ไม ่ได ้มำตรฐำน
และไม ่สม�่ ำ เสมอ อัน เนื่ องมำจำกหลำยป ั จจั ย 
อำทิ กำรก�ำหนดภำษีน�ำเข ้ำเมล็ดกำแฟจำกต ่ำง
ประเทศสูงเป็นอันดับ 2 ของโลกจำกกลุ ่มประเทศ 
ผู้ผลิตกำแฟทั้งหมด กำรพัฒนำองค์ควำมรู้ของเกษตรกร 
กำรพัฒนำคุณภำพและสำยพันธุ์ของเมล็ดกำแฟ กำร
ขำดแคลนเทคโนโลยใีนกำรจดักำร กระบวนกำรเกบ็รกัษำ
เมลด็กำแฟ กำรแปรรูป และควำมเชื่อมโยงควำมร่วมมอื
แบบบูรณำกำรจำกทุกภำคส่วนที่เกี่ยวข้องทั้งห่วงโซ่กำร
ผลติ  เป็นต้น ซึ่งล้วนแต่เอื้อให้ผลผลติที่ได้ต�่ำกว่ำเป้ำที่
ตั้งไว้ทั้งในแง่ของปรมิำณและคณุภำพ ประกอบกบัต้นทนุ
กำรผลติที่สูงกว่ำประเทศอื่นๆ ทั้งในภูมภิำคเดยีวกนัและ
ต่ำงภมูภิำค จงึท�ำให้เสยีเปรยีบในกำรแข่งขนักบัตลำดโลก

แต่ขณะเดยีวกนักำแฟไทยกม็จีดุแขง็ด้ำนสภำพแวดล้อม
ที่เหมำะสมกับกำรเพำะปลูกกำแฟทั้งสองสำยพันธุ์ และ
กำแฟไทยยังได้รับกำรยอมรับว่ำมีคุณภำพและรสชำติด ี
โดยเฉพำะพนัธุอ์ำรำบก้ิำที่ได้รบักำรยอมรบัทั้งในประเทศ
และต่ำงประเทศ  ปัจจบุนัยงัมกีำรเพิ่มพื้นที่กำรปลกูกำแฟ
อย่ำงต่อเนื่องทั้งสำยพนัธุอ์ำรำบก้ิำที่เพิ่มขึ้นร้อยละ 15 ใน
เขตพื้นที่ภำคเหนอื และโรบสัต้ำที่มกีำรเพิ่มพื้นที่กำรปลูก
ขึ้นอกีร้อยละ 5 อกีทั้งภำครฐัและเกษตรกรเองกใ็ห้ควำม
ส�ำคัญกับกำรพัฒนำกำรผลิตให้ได้มำตรฐำนกำรปฏิบัติ
ทำงกำรเกษตรที่ดี (Good Agricultural Practice : GAP) 
มำกขึ้น ซึ่งเป็นสัญญำณที่ดีในกำรเดินหน้ำผลักดัน
มำตรฐำนกำแฟไทยในทิศทำงกำรสร้ำงควำมโดดเด่น
ด้ำนอัตลักษณ์ ประกอบกับกำรขยำยตัวของธุรกิจ

กำแฟและตลำดผู้บริโภคกำแฟที่มีบทบำทส�ำคัญในกำรก
ระตุ ้นให้อุตสำหกรรมกำแฟขยำยตัวอย่ำงต่อเนื่อง โดย
เฉพำะประเทศไทยที่มีฐำนผู ้บริโภคกำแฟที่แข็งแรงและ 
มีควำมต้องกำรในกำรบริโภคกำแฟที่มีคุณภำพหลำกหลำย  
ซึ่งมำกกว่ำก�ำลังกำรผลิตอยู่เกือบเท่ำตัว ดังนั้นเกษตรกร 
ผู้ผลติกำแฟในเมอืงไทยและผู้ประกอบอตุสำหกรรมกำแฟไทย
ควรใช้โอกำสจำกช่องว่ำงตรงนี้น�ำเสนอกำแฟไทยที่มคีณุภำพ
หลำกหลำย เพื่อเพิ่มทำงเลอืกให้กบัผูบ้รโิภคโดยใช้กลไกตลำด
เป็นตวัผลกัดนั 

เกษตรกรรุน่ใหม่และการรวมกลุ่มเครอืข่าย ตัวแปร
ผู้ก�าหนดอนาคตของกาแฟไทย

จำกกำรประเมนิกำรขยำยตวัในปีนี้คำดว่ำตลำดกำแฟจะ
ขยบัเพิ่มขึ้นรำวร้อยละ 15-20 เนื่องจำกภำคกำรเกษตรขยำย
ตัวและธุรกิจร้ำนกำแฟมีจ�ำนวนมำกขึ้น และพบว่ำตลำดที่มี
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กำแฟมำจำกรุ่นพ่อแม่ ร่วมด้วยเหตุผลทำงเศรษฐกิจซึ่งต้อง
ยอมรับว่ำผลตอบแทนของกำรปลูกกำแฟในปัจจุบันค่อนข้ำง
เป็นที่น่ำพอใจ อกีทั้งระบบโครงสร้ำงพื้นฐำนด้ำนกำรคมนำคม
ขนส่งที่สะดวกของประเทศไทย ท�ำให้เข้ำถงึตลำดง่ำย รวมทั้ง
เกษตรกรไทยเองก็มีควำมสำมำรถในกำรแปรรูปกำแฟแต่อยู่
ในระยะพัฒนำ เน้นจุดขำยด้ำนกำแฟอินทรีย์หรือออร์แกนิก 
คุณภำพและเอกลักษณ์ของกำแฟที่มีคุณสมบัติเฉพำะ 
แต่ละส่วนมีรสชำติแตกต่ำงกันเพื่อสร้ำงประสิทธิภำพและ
ควำมโดดเด่น ตอบโจทย์ควำมต้องกำรจำกตลำดกำแฟโลก
ให้หนัมำสนใจกำแฟไทยเพิ่มมำกขึ้น 

กำรสร้ำงควำมตื่นตัวในกำรพัฒนำคุณภำพของกำแฟ
ไทยให้ได้ผลในระยะยำวนั้นจะต้องผนึกก�ำลังกันจำกทุกฝ่ำย
และท�ำงำนสอดผสำนกันเพื่อเดินหน้ำด้วยเป้ำหมำยเดียวกัน
เพื่อเพิ่มขีดควำมสำมำรถทำงกำรแข่งขันให้กับกำแฟไทย 
อย่ำงยั่งยนื.

ควำมส�ำคญัและมแีนวโน้มกำรเตบิโตที่น่ำจบัตำมองคอื ตลำด
กำแฟพเิศษ ซึ่งได้รบัควำมนยิมเพิ่มขึ้นร้อยละ 3-5 เมื่อเทยีบ
สัดส่วนกำแฟทั่วไปต่อกำแฟพิเศษ จะอยู่ที่ร้อยละ 90 และ 
ร้อยละ 10 ตำมล�ำดับ โดยกลุ่มผู้บริโภคตลำดกำแฟพิเศษ
จะให้ควำมส�ำคัญกับรสชำติที่ดีและเอกลักษณ์เฉพำะตัวของ 
แหล่งปลกูที่ต่ำงกนั กำรพฒันำกำแฟทั้ง 2 สำยพนัธุใ์นแง่รสชำติ
จึงเป็นสิ่งส�ำคัญที่ผู้ผลิตควรพัฒนำอย่ำงจริงจังโดยสำมำรถ
ท�ำได้หลำยวธิใีนแง่กำรปลูก กำรคั่ว และแปรรูป ซึ่งปัจจบุนั
บุคลำกรในอุตสำหกรรมกำแฟประเทศไทยเองก็มีศักยภำพ
และควำมพร้อมมำกกว่ำในอดีตรวมถึงกระตือรือร้นที่จะ 
เรยีนรูค้วำมต้องกำรที่เปลี่ยนไปของตลำด เพื่อปรบัตวัให้สอด
รบัและเดนิหน้ำสูก่ำรเป็นผูผ้ลติกำแฟที่มคีณุภำพมำตรฐำนใน
ระดบัสำกล เกดิกำรรวมกลุ่ม จดัตั้งสมำคม เครอืข่ำย และจดั
กจิกรรมเกี่ยวกบักำแฟเพิ่มมำกขึ้น ส่วนหนึ่งเป็นกลุม่เกษตรกร
รุ่นใหม่ที่มีวิสัยทัศน์และเห็นโอกำสกำรต่อยอดอำชีพปลูก
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‘VAGASO’ กาแฟไทยไบโอติก
พนัธ์ุใหม่หนึง่เดยีวในโลก

คุณรุ ่งศักดิ์ วิเศษศักดิ์ชัย ซีอีโอและผู ้ก ่อตั้งกำแฟ 
แวกัสโซ่นั้นเป็นนักประดิษฐ์ที่ชอบศึกษำนวัตกรรมใหม่ๆ และ 
มีควำมรู้ด้ำนเครื่องยนต์เป็นทุนเดิม จนวันหนึ่งมองเห็นลู่ทำง 
ของธุรกิจกำแฟจึงตัดสินใจเข้ำมำสร้ำงควำมแตกต่ำงในวงกำรนี้ 
“ผมไม่ได้ท�ำกำแฟธรรมดำ แต่จะท�ำกำแฟนวัตกรรม ถ้ำผมท�ำ
กำแฟที่เหมอืนคนทั่วไปที่เขำขำยกนั คงจะไปไม่รอด หรอืจะชจูดุ
ขำยด้วยแหล่งปลูกกำแฟที่อสีำนกด็ูจะไม่ดงึดูดนกั ดงันั้นกำรใช้ 
นวัตกรรมดูจะเป็นทำงออกที่ดีที่สุด เพื่อผลิตภัณฑ์ที่มีชิ้นเดียว 
ในโลก” โดยคุณรุ ่งศักดิ์ใช้เวลำทุ ่มเทวิจัยและพัฒนำกำแฟ
นวัตกรรมอยู ่ 2 ปีจำกกำรสนับสนุนทุนวิจัยจำกส�ำนักงำน
นวัตกรรมแห่งชำติ(องค์กำรมหำชน) หรือ NIA จนเกิดขึ้นเป็น
แบรนด์ VAGASO (แวกัสโซ่) กำแฟที่ใช้เทคโนโลยีด้ำนชีวภำพ
หมกัเมลด็กำแฟด้วยกระบวนกำร Biotic 

Smart Biz
• เรื่อง :  นันทนาพร อรินทมาโน

ท่ามกลางตลาดอตุสาหกรรมกาแฟทีม่ี 
ผู้ค้าตบเท้าเข้ามาอย่างต่อเนื่อง การสร้าง
ความแตกต่างนั้นถือเป็นกุญแจส�าคัญที่
ท�าให้ธุรกิจน�าหน้าไปอีกขั้น เช่นเดียวกับ 
‘VAGASO’ (แวกัสโซ่) กาแฟแบรนด์ ไทย 
น ้ อ ง ใ ห ม ่ ที่ ส ร ้ า ง ค ว า ม แ ต ก ต ่ า ง ข อ ง 
กาแฟจากการพฒันาผ่านนวตักรรม Biotic
Process ซึ่งท�าให้กาแฟแวกัสโซ่นั้นมีสาร 
กาบา (GABA) มากกว่ากาแฟขีช้ะมดหลาย
เท่าตัว และ Akha Ama (อาข่า อ่ามา) กาแฟ 
ที่ด�าเนินธุรกิจในรูปแบบกิจการเพื่อสังคม  
ณ หมูบ้่านแม่จนัใต้บนดอยสงูของชนเผ่าอาข่า 
ทีช่จูดุเด่นในเรือ่งกาแฟพิเศษ
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ขอบคุณข้อมูลและรูปภาพจาก
http://www.manager.co.th/iBizchannel/ViewNews.
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http://www.vagaso.com/

กำแฟแวกสัโซ่ เป็นกำแฟสญัชำตไิทยแท้ 100% ที่เลอืก
ใช้เมลด็กำแฟในประเทศไทย โดยรบัซื้อผลผลติจำกชำวสวน
กำแฟในเชยีงใหม่และชยัภูมใินรำคำยตุธิรรม ก่อนจะพฒันำ
เป็น Biotic Coffee หมำยถงึ กำแฟที่ผ่ำนกระบวนนวตักรรม
เฉพำะตัว เพื่อปรับปรุงคุณภำพของเมล็ดกำแฟ โดยกำร
หมกัเมลด็กำแฟแห้งจำก Dry Process ด้วยเอนไซม์สำยพนัธุ์
พเิศษ จำกนั้นหมกัด้วยกำรควบคมุปัจจยัแวดล้อมต่ำงๆ อย่ำง
ละเอยีดทกุขั้นตอน โดยเลยีนแบบกำรหมกัในกระเพำะชะมด 
ซึ่งกระบวนกำรนี้เรยีกว่ำ Biotic Process เป็น ‘Biotic Coffee’ 
กำแฟนวัตกรรมหนึ่งเดียวในโลก “เรำเลือกใช้นวัตกรรม 
เอ็นไซม์ในกำรหมักกำแฟ ให้ไม่ต่ำงจำกกระเพำะอำหำรใน
ตัวชะมด หลังเห็นกำแฟขี้ชะมดมีรำคำแพงและผลิตได้น้อย  
มปีรมิำณจ�ำกดั ขณะที่คนบำงกลุม่กลบัมองว่ำ เป็นกำรรงัแก
สัตว์ด้วยซ�้ำ ดังนั้นในเมื่อสินค้ำยังเป็นที่นิยม แต่ปริมำณยัง 
ไม่เพียงพอ เรำจึงใช้วิธีเลียนแบบธรรมชำติ รังสรรค์กำแฟ       
ขี้ชะมดขึ้นเองด้วยนวัตกรรม ซึ่งสิ่งที่ได้กลับมำคือสรรพคุณ
ที่มำกกว่ำในหลำยๆ ด้ำน” คุณรุ ่งศักดิ์ ผู ้ก ่อตั้งกำแฟ   
แวกสัโซ่กล่ำว

ควำมน่ำสนใจของกำแฟแวกสัโซ่คอื ให้คณุภำพเทยีบเท่ำ
กำแฟขี้ชะมด โดยเป็นคุณภำพที่สำมำรถพิสูจน์ได้ ผลิตได้
ปรมิำณไม่จ�ำกดั ไม่ทรมำนสตัว์ อกีทั้งมรีำคำถกูกว่ำหลำยเท่ำ 
ที่ส�ำคญัยงับรรจใุนซองดรปิ (Drip Bag) ท�ำให้สะดวกเหมอืน
กำแฟส�ำเร็จรูป แต่คงกลิ่นและรสชำติเหมือนกำแฟสด โดย 
จดุเด่นเมลด็กำแฟหมกันั้นจะเกดิกำรเปลี่ยนแปลงทำงชวีะเคม ี
ท�ำให้เมล็ดกำแฟคั่วมีกลิ่นหอม ที่เป็นเอกลักษณ์ไม่เหมือน
กำแฟไหน ให้รสนุม่ละมนุ กลมกล่อม ให้ควำมรูส้กึกลมกล่อม
ในปำก หวำนชุ่มคอ ดื่มง่ำย ควำมขมลดลง พร้อมทั้งม ี
สำรกำบำ (GABA: Gamma aminobutyric Acid) เพิ่มมำกขึ้น 
ซึ่งเป็นสำรอำหำรที่มีประโยชน์ต่อร่ำงกำยและระบบประสำท 
ช่วยเพิ่มควำมผ่อนคลำยเมื่อได้ดื่ม ส�ำหรบัช่องทำงกำรจดัจ�ำ
หน่ำยกำแฟแวกสัโซ่ คณุรุง่ศกัดิ์มองไกลถงึตลำดต่ำงประเทศ 
เพรำะเชื่อว่ำกำแฟคุณภำพระดับนี้สำมำรถเข้ำในอยู ่ใน 
สำยกำรบินและโรงแรมชั้นน�ำได้ และด้วยตลำดยังเปิดกว้ำง
อีกทั้งใช้กรรมวิธี Biotic มำผลิต ท�ำให้สำมำรถผลิตได้ใน
ปริมำณมำก ขณะที่รำคำถูกกว่ำกำแฟขี้ชะมด ซึ่งเชื่อว่ำ 
จดุขำยเหล่ำนี้จะท�ำให้กำแฟแวกสัโซ่ มโีอกำสเตบิโตสูง.
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‘Akha Ama’ อาข่า อ่ามา 
กาแฟไทยระดับโลกเพือ่ชมุชน

กำรสร้ำงคุณค่ำและมูลค่ำเพิ่มของผลิตภัณฑ์จะช่วย 
ผลักดันให้เมล็ดกำแฟมีเรื่องรำวที่ดี และเป็นที่ต้องกำร 
ของตลำด รวมถึงคืนก�ำไรกลับสู่ต้นน�้ำ เฉกเช่นเดียวกับ  
‘อำข่ำ อ่ำมำ’ แบรนด์กำแฟเพื่อชมุชนที่ก่อตั้งขึ้นโดย ล ีอาย ุจอืปา 

เดก็หนุม่จำกชนเผ่ำอำข่ำแห่งหมูบ้่ำนแม่จนัใต้ จงัหวดัเชยีงรำย  
ที่มีควำมตั้งใจพัฒนำชุมชนให้มีควำมเป็นอยู ่อย่ำงยั่งยืน  
“คนรุ่นพ่อแม่ของผมไม่ได้มีกำรศึกษำ ส่วนใหญ่ท�ำอำชีพ
ปลูกกำแฟ แม้แต่เด็กๆ รุ ่นรำวครำวเดียวกันบำงส่วน 
ก็ไม่ได้ไปโรงเรียน เพรำะที่ตั้งของหมู่บ้ำนเรำห่ำงไกลจำก 
ตัวเมืองมำก แต่พ่อแม่เล็งเห็นว่ำกำรศึกษำเป็นสิ่งส�ำคัญ  
จึงท�ำให้ผมมีโอกำสได้ลงมำเรียนหนังสือในเมือง และได้รับ
น�้ำใจมำกมำยจำกคนรอบตวั จนสำมำรถเรยีนจบปรญิญำตร”ี

Smart Biz
• เรื่อง :  นันทนาพร อรินทมาโน
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และในปี 2553 ลไีด้ลองส่งกำแฟของตวัเองเข้ำประกวด
ในงำนประกวดกำแฟระดบัโลก เพื่อพสิจูน์ให้เหน็ว่ำกำแฟของ
บ้ำนแม่จนัใต้มคีณุภำพดใีนระดบัไหน ซึ่งผลตอบรบัที่ได้กลบั
มำคือ อำข่ำ อ่ำมำได้รับกำรคัดเลือกโดยสมำคมกำแฟชนิด
พิเศษแห่งยุโรป เพื่อใช้ในงำนกำรชิมกำแฟนำนำชำติประจ�ำ
ปี 2554 ประเทศเนเธอร์แลนด์ เป็นตั๋วกำรนัตไีด้ว่ำกำแฟไทย
นั้นมคีวำมพเิศษเหมอืนกนั ปัจจบุนัลดี�ำเนนิธรุกจิ อำข่ำ อ่ำมำ 
ในรูปแบบกจิกำรเพื่อสงัคม (หรอื Social Enterprise) ที่จะช่วย
หำทำงออกให้ชุมชน เข้ำไปดูว่ำชุมชนมีปัญหำอะไร แล้วหำ 
วิธีแก้ให้ เรียกได้ว่ำเป็นกำรพัฒนำจำกล่ำงสู ่บน เพรำะ
นอกจำกจะเป็นช่องทำงกำรขำยเมลด็กำแฟให้กบัชำวบ้ำนแล้ว 

เมื่อเรยีนจบลเีลอืกท�ำงำนในองค์กร NGO ด้ำนกำรศกึษำ
รำว 4 ปี และตัดสินใจเดินทำงกลับเพื่อตอบแทนชุมชนบำ้น
เกิดของตนเอง แต่ก็พบกับปัญหำกำรปลูกและขำยกำแฟที่
ต้องคอยให้ผู้ค้ำคนกลำงขึ้นมำซื้อเมล็ดพันธุ์โดยมีอ�ำนำจใน 
กำรต่อรอง ท�ำให้ถูกกดรำคำกำแฟอยู่บ่อยครั้ง ลีจึงลองคิด
โมเดลกำรจ�ำหน่ำยกำแฟขึ้นใหม่เพื่อช่วยให้กำแฟของชำวบ้ำน 
มีมูลค่ำเพิ่มมำกขึ้น คือ ตั้งธุรกิจเพื่อชุมชนขึ้นในหมู่บ้ำน  
ให้ชำวบ้ำนเข้ำร่วมเป็นสมำชิกโดยสมัครใจ และน�ำผลผลิต
ของตัวเองมำขำยในจ�ำนวนเท่ำไหร่ก็ได้ตำมต้องกำรพร้อมกับ
เปิดร้ำนกำแฟเล็กๆ ในตัวเมืองเชียงใหม่ เพื่อใช้เป็นสถำนที่
จ�ำหน่ำยเมล็ดกำแฟของชำวบ้ำน และเป็นช่องทำงแนะน�ำให้
คนเมอืงได้รู้จกักบักำแฟของบ้ำนแม่จนัใต้โดยตรง  

ยงัเข้ำไปช่วยปลกูฝังให้ชำวบ้ำนใส่ใจกบัวฒันธรรมกำรดื่มกำแฟ 
มำกขึ้น ผลักดันให้ผู้ปลูกเมล็ดกำแฟรู้จักประเมินคุณภำพ 
ผลผลิตของตัวเอง จะได้พัฒนำกำรผลิตได้อย่ำงถูกต้อง  
ซึ่งรำยได้ของอำข่ำอ่ำมำในปัจจบุนัมำจำกร้ำนกำแฟ 40% และ 
จำกโรงคั่วกำแฟ 60 % เป็นรำยได้ที่ถกูส่งคนืกลบัสูช่มุชนท�ำให้
ชำวบ้ำนมีควำมเป็นอยู่ที่ดีขึ้น สำมำรถส่งลูกหลำนให้ได้รับ 
กำรศึกษำที่ดี และมีเงินทุนในกำรซื้ออุปกรณ์ที่ดีมำพัฒนำ
ผลผลติของตวัเองด้วย.



จดุเริม่ต้นที่ได้เปรยีบ
นริศรำเคยท�ำงำนฝ่ำยจัดซื้อให้กับห้ำงสรรพสินค้ำแบรนด์ต่ำงประเทศและ

หันไปจับงำนด้ำนกำรตลำดให้กับแบรนด์โลชั่นเครื่องส�ำอำงบ�ำรุงผิว ก่อนไป 
เรียนต่อปริญญำโท MBA ที่ประเทศสหรัฐอเมริกำ ระหว่ำงศึกษำอยู ่ใน 
ต่ำงประเทศ ด้วยนสิยัที่ไม่ท�ำอำหำรเองจงึกลำยเป็นผูบ้รโิภคเตม็ตวัและท�ำให้มอง
เหน็โอกำสส�ำหรบัสนิค้ำไทยในกลุม่อำหำรที่จะเข้ำไปท�ำตลำดในต่ำงประเทศ โดย
มสีนิค้ำไทยที่สร้ำงแรงบนัดำลใจคอื ซอสพรกิศรรีำชำที่ได้รบัควำมนยิมมำกและมี
วำงขำยทั่วไป หลงัจำกเรยีนจบกลบัมำเมอืงไทย นรศิรำตดัสนิใจเริ่มต้นสร้ำงธรุกจิ
ของตวัเองทนัทเีพรำะเชื่อว่ำยิ่งเริ่มได้เรว็กจ็ะผ่ำนช่วงล้มลกุคลกุคลำนได้เรว็ขึ้น

แม้ว่าธรุกิจอาจต้องปิดตัวไปตามกาลเวลา แต่ความรู้ในการผลิตสินค้า 
ยังคงอยู่ และกลายเป็นต้นทนุส�าคัญให้กับรุ่นหลงัได้ เช่นเดียวกับ “น�า้พรกิ
เผา ตรา ส.กุหลาบ” ทีค่รัง้หนึง่เคยผลติส่งขายในห้างสรรพสนิค้าและส่งออก
ไปยังต่างประเทศ ก่อนทีจ่ะหยุดการผลติหนัเหไปจบัธรุกิจอืน่แทน จนกระทัง่
ทายาทรุ่นหลาน นริศรา ลอืชาพิพัฒน์ คิดก่อต้ังธุรกิจของตัวเองขึน้มา  

Smart SMEs
• เรื่อง :  อรุษา  กิตติวัฒน์

แคทส : KATS
น�้าพริกเผา สูตรพรีเมียม
พริก หอม กระเทียม ตบเท้าเดินลงขวดเตรียมพร้อมส่งออก
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ย้อนกลับไป 40 ปีก่อน คุณย่ำกุหลำบ เคยเป็นเจ้ำของ
กิจกำรโรงงำนน�้ำพริก ส.กุหลำบ ซึ่งต ่อมำหยุดกำรผลิต
หันไปจับธุรกิจด ้ำนอื่น แต ่ยัง เป ็นที่ รู ้กันในหมู ่ลูกหลำน 
ว่ำคุณย่ำท�ำอำหำรอร่อยมำกและมีสูตรน�้ำพริกต้นต�ำรับอยู ่ 
ต่อมำคุณแม่ของนริศรำขอสูตรจำกคุณย่ำเพื่อท�ำน�้ำพริกเผำ
รับประทำนคู ่กับแครกเกอร์ ข้ำวเกรียบและขนมปังส�ำหรับ
มื้อเช้ำ เมื่อใครได้ชิมต่ำงชอบใจเป็นที่มำของกำรที่คุณแม่ท�ำ 
น�้ำพริกเผำโฮมเมดขำยในกลุ่มเพื่อน นริศรำมองเห็นว่ำนี่เป็น
สนิค้ำที่ก�ำลงัตำมหำซึ่งมเีหตผุลสำมข้อหลกั

“ข้อแรก เดี๋ยวนี้ของเอเชียเป็นที่นิยมในสำยตำคนต่ำง
ชำต ิมตีลำดที่ใหญ่และขำยได้ด ีคนอเมรกินัหนึ่งคนกนิ 3-4 เท่ำ
ของคนไทยเรำ หมำยควำมว่ำมีโอกำสที่จะขำยได้มำกขึ้นด้วย  
เรำเชื่อว่ำในอนำคตสินค้ำไทยอำหำรไทยยังคงไปได้ ของไทย 
ที่คนไทยเฉยๆ แต่คนต่ำงชำตเิหน็แล้วอำจตื่นเต้น” 

“ข้อสอง พอเรำเน้นสนิค้ำที่ผลติแบบอตุสำหกรรม ต่อไปเมื่อ
ขยำยธรุกจิกส็ำมำรถใช้เครื่องจกัรเข้ำมำช่วยในกำรผลติได้ขณะที่ 
ธรุกจิอย่ำงร้ำนอำหำรยิ่งเตบิโตกย็ิ่งเหนื่อยและต้องจดักำรกบัคน
มำกขึ้น ในอนำคตแรงงำนคนกจ็ะมตี้นทนุสูงขึ้นด้วย

“และข้อสุดท้ำยอำหำรเป็นหนึ่งในปัจจัยสี่ ถ้ำคนชอบ
แบรนด์นี้แล้วก็จะซื้อเรื่อยๆ ไม่เหมือนสินค้ำแฟชั่นที่เปลี่ยน 

ตลอดเวลำ อย่ำงคุณแม่ใช้น�้ำปลำตรำปลำหมึกมำตลอดชีวิต  
รุน่เรำกใ็ช้ต่อมำโดยไม่คดิเปลี่ยนไปใช้แบรนด์อื่น กลำยเป็นแบรนด์
รอยลัตี้โดยไม่ต้องโฆษณำ วนัหนึ่งเรำอยำกเป็นแบบนั้นบ้ำง” 

จำกกำรที่มองหำธุรกิจที่ในวันข้ำงหน้ำสำมำรถท�ำให้เป็น
แมส (ผลิตทีละมำกๆ) เมื่อถึงวันที่เติบโตจนต้องขยำยธุรกิจก็
สำมำรถใช้เครื่องจกัรและระบบกำรผลติมำแทนได้ น�้ำพรกิเผำจงึ
มคีวำมเหมำะสม เป็นไปได้ในเชงิธรุกจิ เนื่องจำกต้นทนุครอบครวั
ที่ได้เปรียบคือองค์ควำมรู้และประสบกำรณ์ ทั้งสูตรลับเฉพำะ
ประจ�ำตระกูลบวกกับกำรที่ครั้งหนึ่งเคยอยู่ในธุรกิจน�้ำพริกและ
เคยผลติส่งออกมำก่อน 

เข้าครวัครัง้แรกต้องเทท้ิงหมด 
จำกหญิงสำวที่ไม่เคยท�ำอำหำรเอง เมื่อจับธุรกิจในกลุ่ม

อำหำร เป็นเวลำที่ต้องเข้ำครวัครั้งแรกเพื่อลงมอืท�ำน�้ำพรกิเผำด้วย
ตวัเองให้รู้ซึ้ง ก่อนที่จะเข้ำสู่ระบบกำรผลติจรงิ 

“ตอนแรกเรำคิดว่ำที่ส�ำคัญเป็นเรื่องกำรตลำดอย่ำงเดียว 
แต่คณุพ่อบอกว่ำไม่ใช่ ยงัมเีรื่องของกำรรกัษำคณุภำพของสนิค้ำ
ให้อร่อยและถูกปำกลูกค้ำอีกด้วย ดังนั้นเรำจึงพัฒนำและใส่ใจ 
รำยละเอยีดทกุขั้นตอนของกำรผลติ ช่วงเริ่มต้นเรำรูส้กึว่ำยำกมำก
เพรำะเป็นคนไม่เคยท�ำอำหำรไม่เข้ำใจหลกักำรเลย อย่ำงหวัหอม
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ที่ต้องเอำไปคั่ว เรำกไ็ม่รูว่้ำจดุไหนที่ได้ที่แล้ว ครั้งแรกที่ท�ำออกมำ
ขมจนต้องเททิ้งหมด พอลงมือท�ำเองถึงรู้ว่ำน�้ำพริกที่ดูเหมือน
ไม่มีอะไร จริงๆ มีรำยละเอียดมำก เลยต้องเข้ำมำทุ่มเทตรงนี้
กว่ำจะมั่นใจ”

นริศรำมองกำรเข้ำสู่ตลำดน�้ำพริกเผำที่มีแบรนด์ใหญ่ครอง
ตลำดว่ำรำยเลก็ๆ ไม่สำมำรถไปแข่งขนัได้อยูแ่ล้ว ดงันั้นต้องท�ำให้
แตกต่ำง จับลูกค้ำคนละกลุ่ม เป็นที่มำของน�้ำพริกเผำพรีเมียม 
ที่มจีดุเด่น คอื คดัสรรวตัถดุบิชั้นด ีเนื้อกุ้งคดัพเิศษ น�้ำมนัร�ำข้ำว
ที่ได้รบัควำมนยิมในกลุ่มคนรกัสขุภำพ ไม่ใส่ส ีไม่แต่งกลิ่น ไม่ใส่
ผงชูรส และไม่ใช้วตัถกุนัเสยี เน้นควำมเป็นสนิค้ำที่ดตี่อสขุภำพ

เข้าสู่ระบบธุรกิจซือ้วตัถดิุบจากโรงงาน
หลังจำกได ้แผนธุ รกิจที่ครอบคลุม จำกนั้นนริศรำ 

จึงเริ่มวำงผังโรงงำนต้องมีสถำนที่ผลิตที่ปิด แบ่งส่วนเป็นห้อง
ท�ำกำรผลิต ห้องสต๊อก วัสดุที่ใช้ต้องมีมำตรฐำน และควบคุม
คณุภำพของวตัถดุบิทกุลอ็ต เช่น พรกิ หอม กระเทยีม และอื่นๆ 
อย่ำงเคร่งครดัตำมมำตรฐำนโรงงำน

“เดมิเรำซื้อวตัถดุบิจำกตลำด ต้องเปลี่ยนมำซื้อจำกโรงงำน
ที่เชื่อถือได้ มีที่มำที่ไป เพรำะถ้ำมีปัญหำขึ้นมำ ต้องตรวจสอบ
ย้อนกลบัไปได้ว่ำเกดิอะไรขึ้น วตัถดุบิที่รบัเข้ำมำลอ็ตไหนมปัีญหำ  
มำจำกไหน” 

สร้างแบรนด์ชฉูลากต้องเด่น
หลังจำกที่ได้ อย. ในเดือนกันยำยนปีที่ พ.ศ.2559 ที่ผ่ำน

มำ นริศรำจึงเริ่มท�ำตลำดอย่ำงจริงจังในแบรนด์ KATS ซึ่งมำ
จำกชื่อเล่นของเธอเอง และ ไคชือ ที่แปลว่ำ Let start to eat  
(มำกนิกนัเถอะ) ส�ำหรบัคนจนีที่ออกเสยีง “แคทส” ยำกกว่ำ โดยมี      
น�้ำพรกิเผำรสดั้งเดมิ (น�้ำพรกิเผำกุง้) และรสไก่ (น�้ำพรกิเผำกุง้ผสม
เนื้อไก่) ที่เข้มข้นด้วยกุ้งแห้งคดัพเิศษบดละเอยีดและอดัแน่นด้วย 
เนื้อไก่หั่นเป็นชิ้นเล็กๆ เน้นคุณภำพเหมือนท�ำรับประทำนเอง 

บริษัท แคทส จ�ากัด
1/5 หมู่บ้ำนสลีมแกรนด์เทอร์เรส  ถนนสลีม  
เขตบำงรกั  กทม. 10500
โทร. 08 5462 2926               
อเีมล  nariskat@gmail.com

ที่บ้ำนรสกลมกล่อม เผ็ดและหวำนก�ำลังดี ภำยใต้สโลแกน  
“ผดั หมกั รำด จิ้ม ใช้แคทสทเีดยีวจบ” ขวดเดยีวท�ำอะไรกไ็ด้  
ไม่ว่ำทำขนมปัง คลกุข้ำว หรอืปรงุเป็นอำหำรได้หลำยอย่ำง

ครั้งแรกฉลำกออกแบบมำในโทนสีด�ำ-แดง ดูทันสมัย  
แต่เมื่อไปวำงอยู ่กับสินค้ำอื่นกลับดูมืดไป นริศรำซึ่งเคยจับ
งำนทำงด้ำนกำรตลำดมำรู ้ว่ำโทนสีเป็นเรื่องที่ส�ำคัญไม่แพ้
โลโก้บนฉลำกคนจะจดจ�ำรูปภำพมำกกว่ำชื่อ จึงเลือกสีแดง 
ที่สะดุดตำกว่ำ และโลโก้ดอกกุหลำบที่มำจำกชื่อคุณย่ำ เน้น
ให้จดจ�ำง่ำย นอกจำกบอกวิธีรับประทำน ส่วนผสม ส่วนที่
เพิ่มเข้ำมำซึ่งยงัไม่พบในผลติภณัฑ์กลุ่มเดยีวกนักค็อื QR code  
ที่เป็นช่องทำงเชื่อมไปสู่หน้ำเพจเฟซบุ๊กและไลน์ เพื่อให้สำมำรถ
ตดิต่อโดยตรง    

โครงการ NEC ชีช่้องตลาด  
กำรเข้ำอบรมในโครงกำร NEC ท�ำให้มองเหน็ช่องทำงกำร

ตลำดอื่นๆ เพิ่มเข้ำมำ นอกจำกวำงจ�ำหน่ำยในซูเปอร์มำเก็ต 
ที่เน้นสินค้ำคุณภำพหรือสินค้ำสุขภำพที่มีสำขำทั่วประเทศ 
เช่น ร้ำนใบเมี่ยง เลมอนฟำร์ม ห้ำงสรรพสินค้ำเดอะมอลล์  
ร้ำนค้ำสุขภำพเล็กๆ ยังชี้ช่องทำงอีคอมเมิร์ชผ่ำน เว็บไซต์ช้อปปิ้ง
ออนไลน์อย่ำง Lazada และ 11street สำมำรถสั่งซื้อและส่งตรง
ถงึบ้ำนได้ด้วย  

“เป้ำหมำยสงูสดุคอื อยำกท�ำให้คนต่ำงชำตยิอมรบัน�้ำพรกิ
เผำของเรำ  แบบเดยีวกบัที่เรำไปเหน็ซอสพรกิศรรีำชำไปขำยอยู่
ในต่ำงประเทศ”.
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Smart SMEs
• เรื่อง : ดา นานาวัน
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ข้าวแต๋นมูนคลุก
ต�ำรับภำคเหนือ 
ชูข้ำวเหนียวเขี้ยวงูของภำคอีสำน

แนวคดิสรรสร้างข้าวแต๋นมูนคลุก
คุณรวิวัชร์ ธนพงษ์พิทักษ์ ผู้สร้ำงสรรค์และเจ้ำของ 

ผลิ ตภัณฑ ์ ข ้ ำ วแต ๋ นมู นคลุ กแบรนด ์  แพชชั่ น ไ รซ ์  
(PASSiOn rice) กล่ำวถึงนิยำมของ PASSiOn rice เป็น 
กำรเล่ำเรื่องรำววฒันธรรมกำรรบัประทำนอำหำรของคนไทย
มีมำยำวนำน ตั้งแต่ในสมัยอดีตและยังคงปฏิบัติสืบกันมำ
จนถงึปัจจบุนั โดยดงึควำมส�ำคญัของ “ต�ำรบัอำหำรโบรำณ” 
และกำรดึงรำกวัฒนธรรมกำรกินสมัยโบรำณมำ “ประยุกต ์
ให้เข้ำกบัยคุสมยั” 

“กำรจัดส�ำรับอำหำรของคนไทยในสมัยก่อนจะมีทั้ง
ของคำวและของหวำน คือรับประทำนอำหำรเสร็จแล้ว  
กม็กัจะต้องตบท้ำยด้วยของหวำนหรอืผลไม้เป็นกำรล้ำงปำก 
วัฒนธรรมนี้อ้ำงอิงได้จำกสุภำษิตไทยโบรำณที่เขียนไว้ว่ำ  
“กนิคำวไม่กนิหวำนสนัดำนไพร่” ซึ่งส�ำนวนนี้ฟังดูอำจจะรนุแรง 
แต่บ่งบอกได้ถึงเรื่องรำวกำรรับประทำนอำหำรในสังคม 
คนไทยในอดีต คนที่มีฐำนันดร คนสูงศักดิ์ คหบดี หรือ 

ผูป้ระกอบการต้นแบบทีน่�าศักยภาพ
สินค้าแปรรูปเกษตรของไทย “ข้าวเหนียว 
เขี้ยวงู” เกรดเอมาประยุกต์สร้างสรรค์
ใหม่รูปแบบอาหารทานเล่น “ข้าวแต๋น” 
จากต�ารับอาหารโบราณมาต่อยอดให้
แปลกใหม่ด้วยกระบวนการ “มูนคลุก” 
แต่งเติมวัตถุดิบเครื่องคาวหวาน อย่าง
เครือ่งแกง ธญัพืช และผลไม้ขึน้ชือ่ เกิดเป็น
สินค้าแบรนด์ ไทยคุณภาพส่งออกในชื่อ  
PASSiOn  rice พร้อมตตีลาดทั้งในไทย
และต่างประเทศด้วยวิถีการตลาดให้ความรู้ 
สู่ผูบ้รโิภค หวังผลักดนัธรุกิจ และผลิตภัณฑ์
ที่มีส่วนประกอบจากผลิตผลทางการ
เกษตรของไทยให้มชีือ่เสียงในระดบัสากล
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ผู ้มีฐำนะร�่ำรวยในสมัยก่อนเหยียดหยันคนที่มีฐำนะทำง
สังคมด้อยกว่ำในอดีตไพร่มีควำมเป็นอยู่ค่อนข้ำงแร้นแค้น 
อำหำรกำรกินไม่สมบูรณ์พร้อมนัก โอกำสที่จะทำนของหวำน 
จึงยำก ไม่เหมือนกันพวกที่ฐำนันดรสูงที่มีอำหำรกำรกิน 
เพียบพร้อมทั้งของคำวของหวำน จะเห็นได้ว่ำนี่เป็นส่วนหนึ่ง
ของวฒันธรรมกำรรบัประทำนอำหำรที่มมีำยำวนำนในทกุภำค
ของประเทศไทย”

จำกรำกฐำนประวตัศิำสตร์อำหำรไทยดั้งเดมิ น�ำมำสูก่ำร
คิดค้นต�ำรับอำหำรแบบฉบับอำหำรทำนเล่นเพื่อตอบสนอง
ควำมต้องกำรของผูบ้รโิภคยคุใหม่ เกดิเป็น PASSiOn rice น�ำข้ำว
แต๋น ซึ่งเป็นขนมทำงภำคเหนอืมำประยกุต์เป็นข้ำวแต๋นมนูคลกุ  
มุ ่งหวังให้เป็นผลิตภัณฑ์ของฝำกของที่ระลึก (Souvenir)  
เกรดพรี เมี่ยม (Premium) โดยใช ้วัตถุดิบหลักอย ่ำง  
ข ้ำวเหนียวเขี้ยวงูมำท�ำข ้ำวแต ๋นมูนคลุก ซึ่งข ้อดีของ 
ข้ำวเหนียวชนิดนี้มีรูปแบบเม็ดยำวเรียวแหลม ลักษณะ
คล้ำยเขี้ยวงู เวลำนึ่งจะนุ่มหอม พอน�ำมำมูนและทอดด้วย 
ไฟแรง ข้ำวเหนียวจะกรอบกรุบไม่กรอบแข็ง ข้ำวไม่แตกหัก
เม็ดสวย ซึ่งส ่วนประกอบหลักนี้มีที่มำจำกภำคอีสำน  
อนัเป็นผลผลติทำงกำรเกษตรที่มคีณุภำพสูง ซึ่งเกษตรกรไทย
ผลติได้เอง ในระดบัเกรดเอ มำตรฐำนส่งออก 

ไอเดยีสร้างรสสัมผัสใหม่ชวนล้ิมลอง
PASSiOn rice ได้ท�ำผลิตภัณฑ์ขนมโดยใส่เรื่องรำว

วัฒนธรรมกำรกินของคนไทยเข้ำไปสร้ำงสรรค์เป็นผลิตภัณฑ์
ขนม 2 ประเภท ได้แก่ Thai Oriental Delicious เป็นรสชำติ
อำหำรคำวที่มสี่วนผสม เครื่องเทศ เครื่องแกง และเครื่องคำว 
เป็นรสชำติแบบไทยๆ กับ Passion Mix Favor เป็นรสชำติ
ของหวำนมีส่วนผสมแยม ผลไม้ ผลไม้อบแห้ง คำรำเมล
ช็อกโกแลต และอีกหลำยอย่ำงจะมีรสชำติเป็นของหวำน  
ซึ่งทั้ง 2 ประเภทจะมหีลำกหลำยรสชำตใิห้ได้ลิ้มลอง

เจ้ำของผลิตภัณฑ์ เล่ำถึงกลุ ่มสินค้ำในหมวด Thai 
Oriental Favor ประกอบด้วย น�้ำพริกปลำสลิดฟูฉูฉี่คลุกเม็ด
มะม่วงหมิพำนต์ น�้ำพรกิแกงฮงัเลคลกุ สตอเบอร์รี่อบแห้งแยม
น�้ำจิ้มบ๊วยคลุกมะเขือเทศสีดำ และน�้ำพริกปลำสลิดไข่เค็ม 
มีทบอล รวมทั้งรสชำติยอดนิยมอย่ำง ส้มซ่ำหมี่กรอบ 
อัลมอนด์เขำอธิบำยกระบวนกำรสร้ำงสรรค์รสชำติยอดฮิต
ว่ำแพชชั่นไรซ์ได้น�ำรสชำติของหมี่กรอบทรงเครื่อง ซึ่งเป็น
อำหำรทำนเล่นต�ำรับชำววัง มำประยุกต์ให้เข้ำกับยุคสมัย
ใหม่ โดยใส่ไอเดียควำมเป็น PASSiOn rice เข้ำไป นั่นคือ
กำรใช้ข้ำวแต๋นมูนเป็นส่วนผสมหลัก แล้วให้ข้ำวแต๋นมูน
เป็นตัวเล่ำเรื่องรำวของหมี่กรอบส้มซ่ำ เล่ำเรื่องรสชำติ
ควำมเป็นของทำนเล่นกึ่งอำหำรคำวกึ่งอำหำรหวำน แต่ยัง 
คงรสชำตหิมี่กรอบแบบชำววงัดงัเดมิ เพิ่มเตมิเนื้อสมัผสัที่เป็น 
ข ้ำวแต ๋นมูนคลุก และผสมด้วยอัลมอนด์ เต ้ำหู ้ทอด  
คลกุเคล้ำปรงุรสด้วยน�้ำมะขำมเปียก และสิ่งที่ขำดไม่ได้เลยคอื 
น�้ำส้มซ่ำ ที่ให้ควำมหอมและเปรี้ยวก�ำลงัด ีซึ่งเวลำเคี้ยวน�้ำลำย
จะแตกฟองด้วยควำมเปรี้ยวก�ำลงัด ีละมนุลิ้นด้วยควำมหวำน 
ที่กลืนลงล�ำคอรสชำติที่พอเหมำะจะแผ่ซ่ำนควำมอร่อยทุกค�ำ
ที่เคี้ยวเลยทเีดยีว

ส่วนในหมวด Passion Delicious Favor ประกอบด้วย  
มำร์ชเมลโล่ทุเรียนช็อกโก้คลุกเม็ดพีแคน นูเทลล่ำฟักเชื่อม 
ไวท์ช็อกแยมมะม่วงคลุกผลไม้อบแห้ง แยมล�ำไยคลุกล�ำไย   
อบแห้งวำนิลลำ ทีรำมิสุกำแฟ คำรำเมลอัลมอนด์ ชำเขียว 
ชูครมีแมคคำเดเมยี และมำร์ชเมลโล่ทเุรยีนกวน 

“เหตุผลที่เรำน�ำสิ่งที่มีอยู่แล้วในตลำดอย่ำง ข้ำวแต๋น  
มำเปลี่ยนโฉมใหม ่  อำจตอบได ้ด ้ วยชื่อแบรนด ์ของ
เรำ ผมตั้งชื่อแบรนด์ PASSiOn rice เพื่อสะท้อนสิ่งที่
อ ย ำกท� ำ  เพื่ อ เ ป ็ น แ ร งบั นดำล ใจ ไม ่ ใ ช ่ ก ำ ร เ ลี ยน
แบบ เพรำะฉะนั้นผมต้องท�ำสิ่งใหม่ขึ้นมำ เมื่อมองว่ำ 
จะท�ำข้ำวแต๋น ผมเริ่มท�ำรีเสิร์ชพบว่ำอำหำรชนิดนี้มีคุณค่ำ
แต่กลับไม่มีมูลค่ำ เลยคิดว่ำจะท�ำอย่ำงไรให้ขำยได้ในรำคำ
ที่สูงขึ้น จึงต้องใส่ควำมแปลกใหม่เข้ำไป คิดค้นสูตรใหม่เอง 
และทดลองปรุงส่วนผสมด้วยตัวเอง ไม่ใช่แค่เติมแต่งกลิ่น
และรสเท่ำนั้น เช่น รสมำร์ชเมลโล่ใส่ทเุรยีนกวน ผมกล็องเอำ
ทุเรียนกวนมำท�ำแล้วเติมบำงอย่ำงเข้ำไป ก็พบว่ำมันเข้ำกัน

ได้ดกีบัข้ำวแต๋น  หรอืสูตรของคำวใช้เครื่องแกงอย่ำง น�้ำพรกิ
ปลำสลิดฟูฉูฉี่คลุกเม็ดมะม่วงหิมพำนต์ ก็ต้องไม่ให้เผ็ดจน
เกินไปคิดว่ำต้องใส่เม็ดมะม่วงเพื่อให้รู้สึกกรุบกรอบตอนเคี้ยว  
จำกนั้นกท็ดลองสูตรอื่นๆ จนเป็นที่พงึพอใจทั้งเนื้อสมัผสัและ
รสชำติ พร้อมกับขอค�ำปรึกษำด้ำนสูตรและโภชนำกำรกับ
มหำวิทยำลัยขอนแก่น ก่อนจะออกมำเป็นข้ำวแต๋นมูนคลุก
หลำยรสชำตจิ�ำหน่ำยในปัจจบุนั”

ต่อมำ PASSiOn rice จึงได้ปรับให้เป็นรูปแบบคอฟฟี่
เบรคมำกขึ้น โดยท�ำเป็นชิ้นๆ ฉีกกินได้ง่ำยและขยำยไลน์มำ
ผลิตน�้ำผลไม้แยมสดในชื่อ PASSiOn rice โดยน�ำแยมที่เป็น
วตัถดุบิท�ำข้ำวแต๋นมำท�ำเปน็น�้ำได้ด้วย สรำ้งสรรค์ใหม่เป็นรส
มะม่วงเสำวรส สละเสำวรส และกวีคีรมีโซดำเป็นรสชำตหิลกั 
และในช่วงฤดูหนำว จะมรีสทรีำมสิชุอ็กโก้ นมสดล�ำไย ขนนุ 
ท้อไข่ และรัมเรซิน วำงตลำดเพิ่มเติมด้วย และรวิวัชร์ก�ำลัง
จะท�ำขนมผงิล�ำไยอบแห้ง ซึ่งจะเปลี่ยนตวัขนมผงิมำประยกุต์
กับข้ำวแต๋น ตำมด้วยข้ำวแต๋นโมจิ ออกสู่ตลำดในเร็วๆ นี้  
ขณะเดียวกันก็ก�ำลังทดลองท�ำข้ำวแต๋นมำกำรอง มำเสิร์ฟ
ตลำดในอนำคตด้วย
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“เดิมเรำเน้นตลำดขำยส่ง เพรำะไม่มีหน้ำร้ำน เรำจึง
เน้นไปที่กลุ ่มร้ำนค้ำจ�ำหน่ำยของฝำกของที่ระลึกส�ำหรับ 
นักท่องเที่ยว และส่งออกในรูปแบบส่งรำยบุคคลหรือค้ำปลีก 
กับกลุ่มลูกค้ำองค์กร ที่จะต้องซื้อกระเช้ำของขวัญอยู่แล้ว 
เรำจงึน�ำเสนอผลติภณัฑ์ของเรำ โดยสื่อสำรเรื่องกำรสนบัสนนุ
สินค้ำผลิตภัณฑ์แปรรูปกำรเกษตรของไทย และเรำสำมำรถ
จัดเซ็ตบ็อกซ์ ท�ำให้ลูกค้ำประทับใจในกำรดีไซน์แพ็คเกจจิ้ง 
กล่องกระดำษเกรดเอให้สวยงำม เสรมิด้วยสนิค้ำอื่นๆ อย่ำง
ผ้ำพนัคอเพื่อเพิ่มมูลค่ำ (Value) และน�ำเสนอควำมแปลกใหม่ 
ของส่วนผสมรสชำติข้ำวแต๋นเมื่อเขำยอมรับในไอเดียของเรำ  
ก็จะเกิดกำรออเดอร์อย่ำงสม�่ำเสมอเพื่อทดแทนกระเช้ำของ
ขวญัเดมิไปโดยปรยิำย” 

ร่วมหลักสูตรอจัฉรยิะทางธุรกิจ
รวิวัชร์  ธนพงษ์พิทักษ์ เจ้ำของผลิตภัณฑ์ข้ำวแต๋นมูน

คลุก PASSiOn rice ยอมรับว่ำได้เข้ำโครงกำรเสริมสร้ำง
ผู้ประกอบกำรใหม่ (NEC) ของกรมส่งเสริมอุตสำหกรรม 
ได้น�ำควำมรู ้มำใช้กับธุรกิจของตนเอง โดยเฉพำะเรื่อง
บัญชีและกำรวำงแผนภำษี นอกจำกนี้ยังได ้เข ้ำอบรม
หลักสูตร Genius Academy ของกรมส่งเสริมอุตสำหกรรม  
ซึ่งเป็นหลักสูตรสร้ำงอัจฉริยะทำงธุรกิจ จำกหลักสูตรนี้ได้น�ำ
ควำมรู้มำพัฒนำผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ ให้มีคุณภำพใน
ระดบัสำกลเพื่อพร้อมส่งออก และยงัน�ำควำมรู้เรื่องกำรค้นหำ 
DNA หรอืตวัตนของสนิค้ำไปต่อยอด เพื่อที่จะให้สนิค้ำชดัเจน
กบักลุ่มเป้ำหมำยที่จะจ�ำหน่ำย.

ข้าวแต๋นมูนคลุก  PASSiOn rice  
45 หมู่ 5 บ้ำนบวัใหญ่ ต�ำบลบวัใหญ่ 
อ�ำเภอน�้ำพอง จงัหวดัขอนแก่น 40140 
โทร. 08 7325 9994
อเีมล raveevach@gmail.com

“เมื่อผมยึดหลักเอำสิ่งที่มีคุณค่ำมำท�ำให ้มีมูลค ่ำ  
จึ ง อ ย ำ ก จ ะ พั ฒ น ำ สิ น ค ้ ำ ข อ ง เ ร ำ ใ ห ้ ส อ ด รั บ กั บ                         
แนวคิดนั้น ผมอยำกให้กลุ ่มลูกค้ำมีควำมรู ้ใหม่ว่ำของที่
เห็นนั้นสำมำรถแพงได้อีก จำกข้ำวแต๋นธรรมดำ 35 บำท  
จะท�ำอย่ำงไรให้ลูกค้ำรู้สึกคุ ้มค่ำกำรกับจ่ำยเงินหลักร้อย  
ดงันั้น วธิกีำรสื่อสำรสนิค้ำของเรำไปสู่ผู้บรโิภคจงึต้องเข้ำไป

ท�ำควำมเข้ำใจกับลูกค้ำถึงควำมน่ำสนใจและควำม
แปลกใหม่ของผลิตภัณฑ์ในรูปแบบ Crispy Rice และสร้ำง 
กำรเรียนรู ้ใหม่โดยบอกข้อมูล เพื่อเปลี่ยนพฤติกรรมของ 
ผู ้บริโภคท�ำให้สงสัย เรำก็บอกข้อมูลเพิ่มเข้ำไปอีก ผ่ำน 
แพ็คเกจจิ้งหรือช่องทำงโซเชียลอย่ำงเฟซบุ๊ก พอลูกค้ำได้ชิม  
เห็นบรรจุภัณฑ์ก็จะเข้ำใจและตัดสินใจซื้อได้ง่ำยขึ้น หรือ
แม้แต่เครื่องดื่มกส็ำมำรถสื่อสำรควำมเป็นออร์แกนกิของผลไม้ 
ที่เรำปลูกเอง และอธิบำยเรื่องรำวที่มำของวัตถุดิบและ 
กระบวนกำรผลติที่ดตี่อสขุภำพได้อกีด้วย” 

เพิม่มูลค่าภาคเกษตรอย่างมีกึน๋ 
รวิวัชร ์  ยังตั้งควำมมุ ่งหมำยให ้ข ้ำวแต ๋นมูนคลุก  

PASSiOn rice ไม่ใช่แค่อำหำร ของรับประทำนเล่น หรือ 
ของฝำกของที่ระลกึ (Souvenir Premium Grade) เพื่อสบืสำน
ต�ำนำนอำหำรไทย (Story Based on Thai Eating Culture) เท่ำนั้น 
แต่ต้องกำรให้คนไทยที่เป็นเจ้ำของพันธุ์ข้ำวได้รับประทำน
ข้ำว หรือขนมที่ท�ำจำกข้ำวต้องมีคุณภำพ และตั้งเป้ำให้  
PASSiOn rice เป็นตัวแทนของข้ำวเหนียวคุณภำพจำก 
ประเทศไทยถึงมือผู ้บริโภคชำวต่ำงชำติหวังโชว์ศักยภำพ 
เพื่อเป้ำหมำยเพิ่มมูลค่ำกำรส่งออกของภำคกำรเกษตร
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สำรอำหำรและประโยชน์จะแตกต่ำงกันออกไป ซึ่ง        
สำรอำหำรส�ำคัญในกล้วยที่มีเหมือนกันจะเป็นสำร เซโรโทนิน  
(Serotonin) เป็นสำรที่สร้ำงจำกโปรตนีที่เป็นกรดอะมโิน มส่ีวนช่วย
ในเรื่องของระบบทำงเดินอำหำรโดยเฉพำะกระเพำะอำหำร 
ล�ำไส้เล็ก สำรทริพตำมีน (Tryptamine) เป็นสำรที่สร้ำงกรด
อะมโินที่ร่ำงกำยไม่สำมำรถสรำ้งเองได้ มสี่วนช่วยในกระบวนกำร
นอนหลับจึงเป็นประโยชน์แก่ผู้ที่ต้องกำรนอนหลับอย่ำงสนิท  
สำรอีพิเนฟริน (Epinephrine) สำรที่จะช่วยในเรื่องของระบบ
ประสำท สำรโดพำมนี (Dopamine) เป็นสำรที่ช่วยบ�ำรงุสมองและ
ร่ำงกำย และสำรเบนโซไพรนี (Benzopyrene) นอกจำกสำรเหล่ำ
นี้แล้วยงัมสีำรอำหำรอื่นๆ อกีมำกมำยซึ่งเป็นสำรอำหำรจ�ำเพำะ
ของกล้วยแต่ละชนดิจะแตกต่ำงกนัออกไปตำมชนดิของกล้วย

กล้วยหอมมวีติำมนิบ ี6 บ ี12 โพแทสเซยีมและแมกนเีซยีม
อยู่เป็นจ�ำนวนมำก กล้วยหอมสำมำรถลดอำกำรปวดหัว  
ปวดท้อง ในประเทศไทยมผีลผลติกล้วยหอมมำกกว่ำ 200,000 
ตันต่อปีซึ่งข้อมูลสินค้ำเกษตรตลำดไทระบุไว้ว่ำกล้วยหอม  

กล้วยเป็นพืชที่สามารถปลูกได ้
ทุกพืน้ท่ี ทุกครวัเรอืน และสามารถผลิต
ออกสู่ตลาดได้ตลอดทั้งปี กล้วยท่ีคน
ไทยนิยมรับประทานมีมากมายหลาย
ชนิด นอกจากความอร่อยท่ีถกูปากคน
ไทยแล้ว กล้วยยังเป็นพืชที่มีประโยชน์
ทางด้านโภชนาการรวมถึงสารอาหาร
ท่ีมีคณุประโยชน์ต่อร่างกายอกีด้วย อกี
ท้ังยังมีกล่ินหอม เน้ือนุ่ม เป็นไม้ล้มลุก
ท่ีมีอายุยาวนานหลายปี แตกหน่อและ
ออกผลได้หลายครัง้ ส�าหรบัประเทศไทย
กล้วยท่ีนิยมน�ามาปลูกและนิยมน�ามารบั
ประทานจะเป็นกล้วยหอม กล้วยน�้าว้า 
กล้วยไข่ และกล้วยหักมุก

กล้วย
พืชเศรษฐกิจเงินล้านต่อฐานสู่อุตสาหกรรม
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มแีนวโน้มเพิ่มพื้นที่เพำะปลูก จำกเดมิปี 2558 มพีื้นที่ 68,128 
ไร่ เพิ่มขึ้นในปี 2559 เป็น 82,128 ไร่ โดยมพีื้นที่ปลูกใหม่ทั้ง
ในภำคกลำง ภำคตะวันออกเฉียงเหนือ ภำคใต้ แม้ปริมำณ
ผลผลติในปี 2559 มเีพยีง 155,209 ตนั ลดลงจำกที่ปี 2558  
ที่มปีรมิำณ 207,514 ตนั แต่มแีนวโน้มรำคำจ�ำหน่ำยหน้ำสวน
เพิ่มขึ้น จำกปี 2558 ที่กิโลกรัมละ 18.51 บำท เพิ่มขึ้นเป็น
กิโลกรัมละ 22 บำทในปี 2559 ส�ำหรับกล้วยหอมเป็นพืชที่
เกษตรกร ผู้ค้ำมกีำรวำงแผนกำรผลติให้สอดคล้องกบัเทศกำล
ส�ำคญั อำท ิเทศกำลตรษุจนี เทศกำลสำรทจนี

กล้วยน�้ำว้ำมธีำตเุหลก็ แคลเซยีม ฟอสฟอรสั วติำมนิซ ี 
แคโรทีน ไนอำซีน และใยอำหำรจ�ำนวนมำก กล้วยน�้ำว้ำ 
ยังสำมำรถแก้โรคโลหิตจำง และโรคเลือดออกตำมไรฟัน  
และในประเทศไทยมีผลผลิตกล้วยน�้ำว้ำมำกกว่ำ 1 ล้ำนตัน
ต่อปี

กล ้วยไข ่มีสำรเบต ้ำแคโรทีน เหล็ก แมกนี เซียม 
ฟอสฟอรัส กล้วยไข่ช ่วยลดริ้วรอยเนื่องจำกกล้วยไข่มี
สำรต้ำนอนุมูลอิสระ และช่วยในเรื่องของเนื้อเยื่อได้อีก 
เช่นกัน ในประเทศไทยมีผลผลิตกล้วยไข่มำกกว่ำ 170,000 
ตันต่อปีกล้วยหักมุกมีสำรเด่นๆ ที่เรียกว่ำไซโตอินโดไซด์  
1 2 3 4 และ 5 ที่จะช่วยบรรเทำอำกำรท้องอดืท้องเฟ้อ และ 
โรคกระเพำะ

http://www.pritipbrand.com



ขอบคุณข้อมูลและรูปภาพจาก
www.honestdocs.co
www.positioningmag.com
www.saikaoschool.ac.th
www.pikool.com
www.booktime.co.th
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นอกจำกนี้กล้วยยังเป็นพืชที่สำมำรถน�ำมำใช้ประโยชน์
ได้ทกุส่วนตั้งแต่ใบจนถงึรำก ซึ่งกล้วยถอืว่ำเป็นสมนุไพรในรั้ว
บ้ำนเลยกว่็ำได้รำกและล�ำต้นของกล้วยนั้นสำมำรถน�ำมำรกัษำ
ผวิหนงัที่เกดิผื่นแดง แผลที่เกดิจำกไฟไหม้และน�้ำร้อนลวก หรอื
น�ำมำต้มเพื่อแก้อำกำรกระหำยน�้ำได้ ส่วนของก้ำนกล้วยหำก
เป็นสมยัก่อนจะน�ำมำท�ำเป็นของเล่นของเดก็ๆ หรอืน�ำมำฝำน
เป็นเส้นเลก็ๆ ใช้ส�ำหรบัมดัของได้ ส่วนใบกล้วยน�ำมำประดษิฐ์
กระทง บำยศรีหรือห่อของได้เพรำะใบกล้วยทนควำมร้อนได้
เป็นอย่ำงดี ส่วนของหัวปลีน�ำมำใช้เป็นเครื่องเคียงส�ำหรับ
ประกอบอำหำรอย่ำงผดัไทย ย�ำหวัปลไีด้เช่นกนั

กล้วยสูอ่ตุสาหกรรมการแปรรปูเพือ่เศรษฐกิจไทย
กล้วยในประเทศไทยสำมำรถน�ำมำใช้ประโยชน์ได ้

หลำกหลำย ซึ่งกล้วยสำมำรถสร้ำงรำยได้ให้กับประเทศไทย
ได้ไม่น้อยกว่ำ 300 ล้ำนบำท  ทั้งกำรขำยแบบผลสดที่คน
ส่วนใหญ่นิยมรับประทำนกล้วยในลักษณะของผลไม้สด 
เนื่องจำกได้คณุค่ำทำงอำหำรมำกมำย กำรแปรรูปผลติภณัฑ์
จำกกล้วยส่วนใหญ่จะอยู่ในรูปแบบของสนิค้ำ OTOP ประจ�ำ
ท้องถิ่นประจ�ำจงัหวดั ที่ผลติขำยในรูปแบบของฝำกที่ขำยตำม 
ท้องตลำดอย่ำงกล้วยฉำบ กล้วยตำก กล้วยอบ ฯลฯ หรือ
ขำยในรูปแบบของใบตองที่สำมำรถน�ำไปใช้ได้หลำกหลำย 
ซึ่งปัจจุบันมีเกษตรบำงรำยปลูกกล้วยเพื่อใช้ประโยชน์จำก 
ใบตองเป็นหลัก ส�ำหรับผลิตภัณฑ์ที่ได้จำกกำรแปรรูปกล้วย 
เพื่อกำรส่งออกนั้นมหีลำยประเภทอย่ำง กล้วยแปรรปูอย่ำงง่ำย 
เช่น กล้วยอบแห้ง กล้วยฉำบน�้ำตำล เป็นต้น ซึ่งในปัจจบุนัมี

กำรควบคุมคุณภำพ และควำมสะอำดในกำรผลิตอย่ำง
เคร่งครัด เพื่อให้สินค้ำได้มำตรฐำนตำมที่ตลำดต้องกำร 
และกล้วยแปรรูปบรรจุกระป๋อง วตัถดุบิที่น�ำมำใช้แปรรปู
ส่วนใหญ่ ได้แก่ กล้วยน�้ำว้ำ และกล้วยไข่ที่สกุแล้ว น�ำมำ
ปอกเปลอืก ฝำนบำง ๆ  แล้วแช่ลงในน�้ำเชื่อม น�ำไปบรรจุ
กระป๋อง และท�ำกำรส่งออก

ด้วยประโยชน์ของกล้วยและรูปแบบกำรแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ที่ได้จำกกล้วย ท�ำให้ในอนำคตอุตสำหกรรม
กล้วยของประเทศไทยมีแนวโน้มเติบโตขึ้นอีกเท่ำตัว  
แต่สิ่งหนึ่งที่ระวังคือต้องควบคุมคุณภำพกำรผลิตทั้ง
แบบผลสดและกำรแปรรูปเพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่ออกสู่ 
ท้องตลำดได้รับมำตรฐำนและได้รับควำมไว้วำงใจจำก
กลุ่มลูกค้ำทั้งในและต่ำงประเทศ.



Show Case 
• เรื่อง :  บัณฑิตา ศิริพันธ์

ยกระดับกล้วยหอมทองตกไซส์ สู่สินค้าแปรรูป    
มากรางวลั

คุณวันดี ไพรรักษ์บุญ ประธำนกลุ่มอำชพีผลไม้สดและ
ผลผลิตเกษตรแปรรูปบ้ำนดอนทอง เปิดเผยว่ำ เดิมทีภำยใน
ชุมชนปลูกกล้วยหอมทองกันเกือบทุกครัวเรือนอยู่แล้ว เพรำะ
ถือว่ำเป็นผลไม้มงคลและให้ผลผลิตจ�ำนวนมำกในแต่ละปี 
แต่ก็เสี่ยงต่อกำรที่สินค้ำจะล้นตลำดด้วยเหมือนกัน จึงน�ำเอำ
กล้วยหอมทองมำแปรรูปเพรำะมองว่ำยังไม่ค่อยสนใจที่จะ
แปรรปูสนิค้ำจำกกล้วยหอมทองเท่ำไหร่นกั จงึน�ำมำแปรรูปเป็น 
กล้วยฉำบ ภำยใต้แบรนด์ “เพลิน Banana Chips” ซึ่งจะใช้
ปรมิำณกล้วยหอมทองตกวนัละ 1 ตนัหรอืเดอืนละประมำณ 20 
ต้น โดยจะซื้อผ่ำนชำวบ้ำนในหมูบ้่ำนผ่ำนกลไกกำรรบัซื้อเหมำ
คละคณุภำพในรำคำตั้งแต่ 12-30 บำท ต่อกโิลกรมั และเมื่อน�ำ
มำผ่ำนกระบวนกำรแปรรูปแล้วจะขำยกล้วยหอมทองอบเนย 

     เพลิน Banana Chips 
ฟื้นวิกฤตแปรรูปกล้วยหอมทองตกไซส์ 
ขยายตลาดไทยและต่างประเทศ

ไม่ว่าจะผ่านมาก่ียุคก่ีสมัยกล้วยหอม
ทองก็ยงัเป็นผลไม้ทีไ่ด้รับความนยิมอยู่เสมอ 
ด้วยสรรพคุณด้านสุขภาพทีม่ากมายท�าให้
กล้วยหอมทองกลายเป็นผลไม้เศรษฐกิจที่
มคีวามส�าคัญ เป็นทีต้่องการของตลาดทัง้
ในและต่างประเทศ ท�าให้เกษตรกรหันมาปลกู 
กันอย่างแพร่หลาย แต่บางช่วงกล้วยหอม
ทองก็มีราคาตกต�่า เนื่องจากผลผลิต 
ทีล้่นตลาด รวมถงึปัญหาทางด้านการเพาะ
ปลกูทีท่�าให้ผลผลติออกมาไม่ได้ขนาดตาม
มาตรฐาน ขายไม่ได้ราคา วิสาหกิจชุมชน
กลุ ่มอาชีพผลไม้สดและผลผลิตเกษตร
แปรรูปบ้านดอนทอง หมูท่ี ่4 ต�าบลคลองใหม่ 
อ�าเภอสามพราน จังหวัดนครปฐม จึงจุด
ประกายความคดิแปรรูปขนมจากกล้วยหอม
ทองขึน้มา
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อยูท่ี่รำคำกโิลกรมัละ 300 บำท ส่วนแบบที่บรรจขุำยเป็นซองจะ
อยู่ที่รำคำตั้งแต่ 15-45 บำท ซึ่งกล้วยดบิ 1 หวสีำมำรถแปรรูป
ได้จ�ำนวน 5 ซองเลก็ จะเหน็ว่ำขั้นตอนกำรแปรรปูเป็นกำรสร้ำง
มูลค่ำเพิ่มให้สนิค้ำได้เป็นอย่ำงด ี และอกีหนึ่งเคลด็ลบัส�ำคัญ
ที่ท�ำให้ผลิตภัณฑ์ของกลุ่มแตกต่ำงจำกที่อื่นคือกำรใช้กล้วย
หอมทองแท้ 100% ในกำรผลติ มใีห้เลอืกกนัถงึ 3 รสด้วยกนั
คือ กล้วยหอมทองอบเนย รสหวำนดั้งเดิม ที่ปรุงแต่งรสให้
หวำนมนัลงตวั กลิ่นหอมของเนยช่วยให้รสชำตกิลมกล่อมขึ้น
อีกเท่ำตัว โดยรสชำตินี้เป็นรสแรกที่ถูกผลิตออกมำจนได้รับ 
กำรยอมรับอย่ำงล้นหลำมเพรำะเล็งเห็นถึงควำมต้องกำร 
ที่จะหำขนมทำนเล่นของกลุ่มผู้รกัสขุภำพ รสต่อมำคอื กล้วย-
หอมทองอบเนยรสหวำน รสชำติใกล้เคียงกับกล้วยหอมทอง
ธรรมชำต ิมรีสหวำนตดัเคม็เลก็น้อย รสสดุท้ำยคอื กล้วยหอม
ทองอบเนยรสเคม็ มนั หอม กรอบก�ำลงัด ีทำนได้ทกุโอกำส 
พร้อมเตรยีมแตกไลน์ไปสูก่ลุม่เป้ำหมำยที่เป็นเดก็ด้วยกำรเพิ่ม
รสชำตอิย่ำงสำหร่ำย, บำร์บคีวิ, ปำปรก้ิำ, ชอ็กโกแลต เป็นต้น 
กำรนัตคีวำมส�ำเรจ็ด้วยรำงวลัสนิค้ำโอทอประดบั 5 ดำว รำงวลั
สินค้ำดีเด่นระดับประเทศ และได้รับกำรรับรองมำตรฐำน 
กำรผลติจำก  อย., GMP, HACCP และฮำลำล ท�ำให้ผู้บรโิภค
มั่นใจในผลติภณัฑ์ได้เป็นอย่ำงดี

เผยแนวคิดการสร้างแบรนด์ ให้ติดตา ติดใจ 
ผู้บรโิภค

ส�ำหรับกำรแปรรูปกล้วยหอมทองของกลุ่มจะให้ควำม
ส�ำคัญกับคนมำกกว่ำเครื่องจักรถึงแม้จะอยู่ในยุคสมัยที่มี
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เพลิน Banana Chips 
88/1 หมู่ 4 ต�ำบลคลองใหม่ อ�ำเภอสำมพรำน 
จงัหวดันครปฐม 73110 
โทร. 08 7400 2667 
www.facebook.com/plearnbananaofficial

เทคโนโลยีเป็นตัวช่วยในกำรผลิตแล้วก็ตำม เพรำะต้องกำร
กระจำยรำยได้ภำยในชุมชนให้ผู้สูงอำยุมีงำนท�ำและมีรำยได้ 
โดยแต่ละขั้นตอนกำรผลติจะยดึแนวทำงและวธิที�ำแบบดั้งเดมิ
เริ่มต้นจำกกำรน�ำกล้วยหอมทองมำล้ำงด้วยน�้ำเกลือเพื่อขจัด
ครำบสกปรกและยำงกล้วย จำกนั้นน�ำมำปอกพร้อมทั้งแยก
ขนำดและคุณภำพ กล้วยที่สุกเกินไปจะถูกคัดออกมำเพื่อน�ำ
ไปผลติเป็นสนิค้ำประเภทอื่น ส่วนกล้วยที่ดบิจะน�ำสไลด์ให้เป็น
แผ่นเพื่อน�ำไปทอด จำกนั้นน�ำไปผึ่งให้แห้งก่อนน�ำเข้ำเครื่อง 
อบแห้งอกีครั้ง และน�ำมำปรงุรสชำตเิป็นอนัเสรจ็พร้อมจ�ำหน่ำย 
และกำรที่จะท�ำให้สินค้ำติดตลำดได้นั้นนอกจำกคุณภำพ 
ในกำรผลิตหรือรสชำติที่ดีแล้วยังต้องอำศัยควำมประทับใจ 
แรกด้วย นั่นกค็อืกำรออกแบบแพค็เกจ็จิ้งให้น่ำดงึดูด สะดดุตำ 
ตั้งแต่แรกเห็น คิดไปถึงรูปภำพหรือสัญลักษณ์อะไรที่คนเห็น
แล้วเกิดควำมรู้สึกสนุกสนำนอยำกลองหยิบขึ้นมำ สุดท้ำย 
จงึเลอืกรูปลงิมำใช้เป็นโลโก้ภำยใต้คอนเซป็ต์ “เพลนิ Banana 
Chips กนิแล้วเพลนิหยดุไม่อยู”่ บรรจทุั้งแบบใส่ซอง ใส่กระปกุ 
หรือใส่กล่อง อีกทั้งยังมีกำรจัดเซ็ตตำมช่วงเทศกำลต่ำงๆ  
เพื่อเป็นทำงเลอืกให้ลูกค้ำในกำรซื้อไปเป็นของขวญั 

ตีตลาดส่งออกต่างประเทศด้วยกลยุทธ์การ
พฒันาไม่หยดุนิง่

จนถงึปัจจบุนัผลติภณัฑ์ เพลนิ Banana Chips ได้จบัจอง
พื้นที่ในตลำดมำกว่ำ 4 ปีแล้ว ซึ่งถอืว่ำมกีำรเจรญิเตบิโตที่ดี
ขึ้นเรื่อยๆ อำจเพรำะเลอืกผลติสนิค้ำจำกกล้วยหอมทองเพยีง

อย่ำงเดยีว ท�ำให้คนจดจ�ำแบรนด์ได้ง่ำย รวมถงึมกีำรพฒันำ
ทั้งคุณภำพ รสชำติ และปริมำณอยู่ตลอดท�ำให้ได้รับควำม
เชื่อมั่นจำกผูบ้รโิภคมำโดยตลอด ซึ่งนอกจำกจะมวีำงจ�ำหน่ำย
ตำมร้ำนค้ำอำหำรเพื่อสขุภำพชั้นน�ำทั่วไปแล้ว ยงัส่งออกขำย
ไปยังต่ำงประเทศด้วย โดยเริ่มต้นจำกกำรได้มีโอกำสไปจัด
แสดงสนิค้ำไม่ว่ำจะเป็นประเทศจนี ออสเตรเลยี และสงิคโปร์  
ซึ่งวิธีขยำยตลำดเริ่มต้นมำจำกกำรเข้ำร่วมโครงกำรส่งออก 
ต่ำงประเทศจอง ธ.ก.ส. หลังจำกนั้นจึงได้น�ำควำมรู้ที่ได้มำ
ต่อยอดในกำรพัฒนำเครื่องจักรและกำรออกบูธจัดแสดง 
สินค้ำ เพื่อให้ผู้บริโภคได้รู้จักแบรนด์มำกขึ้น สิ่งส�ำคัญที่ขำด
ไม่ได้และคือคุณภำพของสินค้ำ ที่จะต้องมีกำรพัฒนำอยู่
ตลอดเวลำให้ตอบสนองควำมต้องกำรของท้องตลำดทั้งไทย
และต่ำงประเทศ

คณุวนัด ีกล่ำวปิดท้ำยว่ำ “อยำกให้ผู้บรโิภคหนัมำเลอืก
ซื้อสนิค้ำที่ท�ำจำกกล้วยหอมทองกนัเยอะๆ เพื่อเป็นแรงผลกัดนั
ให้ชำวบ้ำนเกดิก�ำลงัใจในกำรปลูกไปจนถงึขั้นตอนกำรแปรรปู
ออกมำเป็นผลิตภัณฑ์ชนิดต่ำงๆ อีกทั้งในขณะนี้ทำงภำค
รัฐยังให้กำรสนับสนุนกำรปลูกและแปรรูปกล้วยท�ำให้มั่นใจ
ได้ว่ำผลผลิตที่ออกไปได้ผ่ำนกรรมวิธีที่ถูกต้องและปลอดภัย
แน่นอน”.
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Marketing 
• เรื่อง : พงษ์นภา กิจโมกข์

มะพร้าวน�้าหอมไทย 
ครองเบอร์ 1 ของโลก
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มะพร้าวเป็นพชืตระกูลปาล์มอกีทัง้ยังเป็นพชืศรษฐกิจทีส่�าคัญของประเทศไทยอกีชนดิหนึง่ มะพร้าวสามารถเก็บผลผลติได้เกือบ
ทัง้ปี ซึง่แหล่งปลกูมะพร้าวและแหล่งผลติมะพร้าวหลกัของไทย คือจงัหวัดประจวบคีรขีนัธ์ ชมุพร สรุาษฎร์ธาน ีนครศรีธรรมราช และ
ปัตตาน ีการผลติมะพร้าวในประเทศไทยในช่วง 10 ปีทีผ่่านมามผีลผลิตมะพร้าวมากกว่า 1 ล้านตันต่อปี ส�าหรบัแนวโน้มการบรโิภค
ของไทยมตัีวเลขทีม่ากขึน้ เนือ่งจากคนไทยมกัจะน�า้เนือ้มะพร้าวมาใช้ในการบรโิภคทัง้อาหารคาวและอาหารหวาน แม้แต่น�า้มนัมะพร้าว     
มีแนวโน้มที่ผู้บริโภคนิยมมากขึ้น เนื่องจากผู้บริโภคหันมาสนใจสุขภาพมากขึ้น ทั้งการรับประทานโดยตรงแบบอาหารเสริมหรือ               
น�ามาผสมในอาหาร บางคนใช้ทาผวิหรอืน�ามาทาผมนัน่เอง

เมื่อปี 2559 ตำมรำยงำนของ FAO Statistics ระบวุ่ำ
พื้นที่ปลกูมะพร้ำวของโลกระบวุ่ำมพีื้นที่ปลกูมะพร้ำวของโลก 
75 ล้ำนไร่ ผลผลติรวม 61 ล้ำนตนั 3 อนัดบัแรกของประเทศ
ที่มีกำรปลูกมำที่สุดคือฟิลิปปินส์ อินโดนีเซีย และอินเดีย  
ขณะที่ประเทศไทยอยู่ในอนัดบัที่ 6 

จำกพื้นที่ กำรป ลูกมะพร ้ ำ วของ ไทยสำมำรถ
แบ ่งออกได ้ เป ็นมะพร ้ำวแกง และมะพร ้ำวน�้ำหอม
ที่ท� ำผลิ ตผลิ ตมำกกว ่ ำ  3  แสนตัน  ไทยส ่ งออก
ผลิตภัณฑ์ที่ได ้จำกมะพร ้ำวทุกประเภทไม่ว ่ำจะเป ็น 
น�้ำกะท ิน�้ำมะพร้ำว มะพร้ำวผลสด และน�้ำมนัมะพร้ำว

ส�ำหรับมะพร้ำวน�้ำหอมของไทยถือเป ็นพันธุ ์พื้น
เมืองที่มีถิ่นก�ำเนิดจ�ำเพำะในประเทศไทยเท่ำนั้น ปัจจุบัน
มะพร้ำวน�้ำหอมเป็นผลไม้ที่มีควำมเป็นเอกลักษณ์ใน
ตลำดกำรส่งออกสินค้ำของประเทศ และในตลำดของ   
นักท่องเที่ยวที่เข้ำมำท่องเที่ยวในไทย ด้วยคุณสมบัติ
จ�ำเพำะที่มีกลิ่นหอมคล้ำยกลิ่นใบเตย อีกทั้งเนื้อมะพร้ำว 
ที่ยงัอ่อนจะมคีวำมนุ่ม และมะพร้ำวน�้ำหอมเองกเ็ป็นที่นยิม
ทั้งในประเทศและต่ำงประเทศเนื่องจำกมะพร้ำวน�้ำหอม 
มีองค์ประกอบด้ำนโภชนำกำรและที่สำรอำหำรส�ำคัญอย่ำง 
โปแตสเซยีม แมกนเีซยีม แคลเซยีม วติำมนิซ ีบ2ี บ5ี และบ6ี  
รวมไปถงึกรดโฟลคิ กรดอะมโิน ทั้งนี้ยงีมฮีอร์โมนเอสโตรเจนสงู 
มนี�้ำตำลกลโูคสและเกลอืแร่ที่ร่ำงกำยสำมำรถดดูซมึไปใช้เป็น 
พลงังำนได้ดอีกีด้วย
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ต�่ำลง มีกำรจัดกำรที่ดีภำยในฟำร์ม และผลิตแบบเป็นมิตรต่อ  
สิ่งแวดล้อม ซึ่งผลผลติมะพร้ำวจำกสวนที่ได้รบักำรรบัรองมำตรฐำนไม่
ว่ำจะเป็น GAP หรอืเกษตรอนิทรยี์ จะมโีอกำสทำงกำรตลำดสูงทั้งกำร
จ�ำหน่ำยผลสดและไปแปรรูปเป็นผลติภณัฑ์มะพร้ำว โดยปีนี้มะพร้ำวสด
มีรำคำดีเนื่องจำกผลผลิตออกสู่ตลำดน้อยเพรำะได้รับผลกระทบจำก
ปัญหำแล้งในช่วงที่ผ่ำนมำ ขณะที่ควำมต้องกำรของตลำดมีแนวโน้ม
ขำยตวัเพิ่มขึ้น

คุณสุรวุฒิ ปวุติภัทรพงศ์ กรรมกำรผู้จัดกำรบริษัทเอ แอนท์  
เจ ผลไม้ไทย จ�ำกดั ผู้ผลติและจ�ำหน่ำยมะพร้ำวน�้ำหอมสด กล่ำวว่ำ  
ทำงอเมริกำนิยมบริโภคมะพร้ำวน�้ำหอมออร์แกนิก ที่ผ่ำนมำมะพร้ำว 
ออร์แกนกิของบรษิทัได้รบักำรรบัรองจำกออร์แกนกิไทย แต่เมื่อน�ำเข้ำไป
ยังสหรัฐอเมริกำทำงแบรนด์จะต้องขอใบรับรองใหม่จำก USDA ซึ่ง
ขณะนี้ได้ผ่ำนกำรคดัเลอืกเพื่อตรวจสอบแล้ว โดยตลำดกำรส่งออกของ
บรษิทัอยู่ที่ 60 % ได้แก่ประเทศสหรฐัอเมรกิำ จนี ฮ่องกง ออสเตรเลยี     
ส่วนตลำดในประเทศอยู่ที่ 40 % รวมแล้วผลติเพื่อจดัจ�ำหน่ำยมำกกว่ำ            
3 ล้ำนลูกต่อปี

โอกาสและการแข่งขนั
ปัจจบุนัตลำดมะพร้ำวน�้ำหอมในพื้นที่ที่มกีำรแข่งขนัสงูขึ้นทั้งคูแ่ข่ง

โดยตรงคือผู้รับซื้อไปจ�ำหน่ำยเป็นมะพร้ำวสด หรือกลุ่มที่รับไปแปรรูป
เป็นสินค้ำอื่นๆ มีกำรพัฒนำสินค้ำที่แปรรูปจำกมะพร้ำวเพื่อหนีคู่แข่ง
และเพิ่มโอกำสกำรขำยในตลำดโลก

นำยสุรวุฒิ ปวุติภัทรพงศ์ กล่ำวว่ำปีที่ผ่ำนมำมีโรงงำนรับซื้อ
มะพร้ำวเกดิขึ้นมำกกว่ำ 3 โรง เฉพำะในพื้นที่ จ.รำชบรุ ีทั้งโรงงำนของ
ผู้ซื้อที่พัฒนำจำกรำยเล็กสู่รำยกลำง ไปจนถึงโรงที่เป็นกำรร่วมทุนกัน
ระหว่ำงคนในพื้นที่และนำยทนุจำกต่ำงประเทศ อย่ำงเช่น จนี ฮ่องกง 
ดนัให้รำคำรบัซื้อมคีวำมผนัผวนสูง ท�ำให้ทำงบรษิทัเริ่มตั้งทมีวจิยัและ
พฒันำ เพื่อสร้ำงผลติภณัฑ์แปรรปูจำกมะพร้ำวน�้ำหอม โดยใช้เวลำกว่ำ 
1 ปี จนได้สนิค้ำ 2 ผลติภณัฑ์ คอื วุ้นในลกูมะพร้ำว และพดุดิ้งมะพร้ำว 
โดยชูจดุแขง็เป็นมะพร้ำวที่เป็นมะพร้ำวน�้ำหอม คำดว่ำจะเริ่มจ�ำหน่ำย
ได้ในเดอืนมนีำคมนี้ ผ่ำนช่องทำงโมเดริ์นเทรด เช่น เทสโก้ โลตสั และ
หำกได้รบักำรตอบรบัดกีจ็ะขยำยไลน์กำรผลติต่อไป.

มะพร้าวน�า้หอมไทยครองเบอร์ 1 โลก
หำกเอ่ยชื่อว่ำมะพร้ำวน�้ำหอมจำกประเทศไทย หรอืในภำษำ

องักฤษเรยีกว่ำ Aromatic Coconut from THAILAND จะได้รบักำร
ยอมรบัจำกผู้บรโิภคมำก กำรตลำดส่งออกที่ส�ำคญัคอืประเทศจนี
ที่เปิดรับซื้อมะพร้ำวเพื่อส่งออกไปยังประเทศจีนและประเทศอื่นๆ 
ในต่ำงประเทศมะพร้ำวน�้ำหอมของไทยสำมำรถขำยได้ในรำคำที่
สูงอย่ำงเช่นประเทศจีน ขำยอยู่ที่ลูกละประมำณ 70 บำท หำก
เป็นในยุโรปตกลูกละ 100 บำทขึ้นไป ในขณะที่มะพร้ำวน�้ำหอม
จำกประเทศคู่แข่งอย่ำงเวยีดนำม ฟิลปิปินส์ ศลลีงักำ อนิเดยี ฯลฯ  
มรีำคำที่ถูกกว่ำมะพร้ำวน�้ำหอมของไทยมำก ปัจจบุนัประเทศไทย
มีแปลงปลูกมะพร้ำวที่ได้กำรรับรองมำตรฐำน GAP แล้วมีพื้นที่
กว่ำ 17,564.40 ไร่

มะพร้าวน�า้หอมออเดอร์งามช่วงเทศกาล
นอกจำกผลไม้เพื่อสุขภำพแล้วมะพร้ำวน�้ำหอมก็ถือว่ำเป็น 

ผลไม้ส�ำหรบัเทศกำลมงคลอกีด้วย ด้ำนคณุสรุวฒิุ ปวตุภิทัรพงศ์ 
กรรมกำรผู้จดักำร บรษิทั เอ แอนท์ เจ ผลไม้ไทย จ�ำกดั ผู้ผลติและ
จ�ำหน่ำยมะพร้ำวน�้ำหอมสด กล่ำวว่ำ ในช่วงเทศกำลตรุษจีนเป็น
ช่วงเวลำที่มะพร้ำวน�้ำหอมจะขำยดีมำกเรียกว่ำ ท�ำกันแทบไม่ทัน
ทำงบรษิทัมช่ีองทำงในกำรจดัจ�ำหน่ำยมะพร้ำว 2 ช่องทำงคอืตลำด
ไทที่ส่งวนัละ 20,000 ลูก และเทสโก้โลตสั 8,000 ลูก ส�ำหรบักำรส่ง
ออกตลำดต่ำงประเทศอย่ำงจนีจดัส่งเดอืนละ 150,000 ลูก

มะพร้าวออร์แกนิกลุยตลาดโลก
คณุดจุเดือน ศศะนาวนิ เลขธกิำรส�ำนกังำนมำตรฐำนสนิค้ำ

เกษตรและอำหำรแห่งชำติ ระบุว่ำกระทรวงเกษตรฯ เร่งส่งเสริม
กำรผลิตมะพร้ำวอินทรยหรือออร์แกนิก เพื่อเพิ่มมูลค่ำสินค้ำละ
เพิ่มทำงเลอืกให้แก่ผูบ้รโิภค รวมถงึกลุม่ผูร้กัสขุภำพและมุง่ส่งเสรมิ 
ให้เกษตรกรพัฒนำประสิทธิภำพกำรผลิต ปรับลดต้นทุนกำรผลิต 

ขอบคุณข้อมูลและรูปภาพจาก
www.prachachat.net
www.manager.co.th
A&J Thai Fruit.Co.,ltd.



น�้ำมะพร้ำวนอกจำกจะเป็นเครื่องดื่มจำกธรรมชำต ิ
ที่ท�ำให้ร่ำงกำยรู้สกึสดชื่น ดบัร้อน แก้อำกำรกระหำยน�้ำ แล้ว 
ยังมีส่วนช่วยกระตุ้นกำรเจริญเติบโตและกำรแบ่งเซลล์ได้
เป็นอย่ำงดี นอกจำกนี้น�้ำมะพร้ำวยังมีวิตำมินและแร่ธำตุที่
จ�ำเป็นต่อร่ำงกำยอย่ำงมำก ไม่ว่ำจะเป็นวิตำมินซี วิตำมินบ ี 
กรดอะมิโน ธำตุแคลเซียม ธำตุแมกนีเซียม ธำตุฟอสฟอรัส 
ธำตโุพแทสเซยีม ธำตเุหลก็ และยงัมไีขมนัที่เป็นประโยชน์ต่อ
ร่ำงกำยอีกด้วย ที่ส�ำคัญน�้ำมะพร้ำวมีผลช่วยชะลอกำรเกิด 
โรคอัลไซเมอร์หรือโรคควำมจ�ำเสื่อมในสตรีวัยทอง หำกดื่ม
เป็นประจ�ำยงัสำมำรถช่วยสมำนแผลให้หำยเรว็ขึ้น ปัจจบุนัม ี
หลำกหลำยบริษัทที่ท�ำน�้ำมะพร้ำวบรรจุกระป๋อง บรรจุขวด
พร้อมดื่มมำกมำยเพื่อเป็นอกีหนึ่งทำงเลอืกให้ผู้บรโิภค

น�้ามะพร้าวสปาร์กลิ้งเครื่องดื่มอัดแก๊สแนวใหม่
คุณชัญญา ธนศักดิภัทร ประธำนเจ้ำหน้ำที่บริหำร

บรษิทั ไทยโคโคนทั จ�ำกดั (มหำชน) (THAICOCO) เปิดเผยว่ำ 
“ตลำดอำหำรและเครื่องดื่มจำกมะพร้ำวมีกำรขยำยตัวอย่ำง

น�้ามะพร้าวสปาร์กลิ้ง
เพิ่มมูลค่ำมะพร้ำวด้วยนวัตกรรม

มะพร้าวเป็นพืชเศรษฐกิจ ที่ส�าคัญ 
ของไทยที่สามารถน�ามาใช้แปรรูปได้ทั้งต้น
ไม่ว ่าจะเป็นใบมะพร้าวที่น�ามาท�าเป็น   
เครื่องสานไว้ใช้ในครัวเรือน กะลามะพร้าว  
ทีน่�ามาท�าเป็นของตกแต่งบ้าน มะพร้าวสด 
ทีน่�ามาท�าอาหาร แต่ทีก่�าลงัได้รบัความนยิม
ในขณะนี ้คือ    น�า้มะพร้าว เพราะเป็นเคร่ืองดืม่ 
อกีประเภทหนึง่ใกล้ตัว มสีรรพคุณมากมาย 
ทั้งช่วยบ�ารุงผิวพรรณ อีกทั้งยังสามารถ
น�ามาประกอบอาหารที่มีประโยชน์ต่อ
ร ่างกายไม ่น ้อย และน�้ามะพร ้าวเอง 
ก็ยังสามารถหาซ้ือได้ตามท้องตลาดหรือ
จะซื้อแบบลูกแล้วน�ามาผ่าเองก็ยังได้ 
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ต่อเนื่องทุกปี ท�ำให้ยอดขำยของบริษัทขยำยตัวอย่ำง 
ต่อเนื่องในปี 2559 มีกำรขยำยตัวมำกกว่ำ 10% และ 
ในไตรมำสแรกของปี 2560 มีกำรขยำยตัว 20% จำก
กระแสควำมนิยมสินค้ำเพื่อสุขภำพของผู้บริโภคในตลำด
ส่งออกอย่ำงสหภำพยุโรป และสหรัฐอเมริกำมีอัตรำกำร
เติบโตมำกขึ้น หลังจำกมีงำนวิจัยออกมำว่ำไขมันจำก 
น�้ำมะพร้ำวเป็นไขมันที่ดีต่อสุขภำพ ยิ่งส่งผลให้ขยำยตัว
มำกขึ้นโดยเฉพำะกลุ่มผลติภณัฑ์กะท”ิ

นอกจำกนี้ยงัได้เปิดตวัผลติภณัฑ์ใหม่ล่ำสดุเมื่อเดอืน
พฤษภำคมที่ผ่ำนมำคือ น�้ำมะพร้ำวสกปำร์กลิ้ง BLANC 
COCO ที่มใีห้เลอืกถงึ 2 แบบอย่ำงน�้ำมะพร้ำวธรรมชำติ
อัดแก๊ส และแบบอัดแก๊สผสมแอลกอฮอล์เพียง 5%  
“จุดเริ่มต้นของไอเดียในกำรพัฒนำสปำร์กกลิ้งจำก
พฤติกรรมกำรบริโภคของลูกค้ำในกลุ่มสหภำพยุโรปจะ
นิยมเครื่องดื่มสปำร์กลิ้งอยู่แล้ว เพรำะเชื่อว่ำช่วยย่อย 
ไม่ให้เกิดอำหำรท้องอืด ซึ่งมีกลุ่มคนที่ทำนมำเป็นเวลำ
นำนแล้ว แต่ประเทศไทยเรำมนี�้ำมะพร้ำวที่รสชำตดิอียูแ่ล้ว 
จึงได้ทดลองอัดแก๊สลงไป ถือว่ำเป็นกำรใส่นวัตกรรม
เข้ำไปในอำหำรเพื่อสร้ำงมูลค่ำเพิ่มให้กับมะพร้ำว  

ขอบคุณข้อมูลและรูปภาพจาก
บรษิทั ไทยโคโคนทั จ�ำกดั (มหำชน)
67 หมู่ 1 ต�ำบลหนองกลำงนำ จงัหวดัรำชบรุ ี70000
โทร. 0 2584 1777
www.thaicoconut.industry.in.th
www.prachachat.net
www.theblanccoco.com

ซึ่งในกำรผลิตได้ให้ควำมส�ำคัญกับกำรวิจัยและกำรพัฒนำ
เป็นอย่ำงแรก เรำมีทีมที่ท�ำวิจัยและพัฒนำเป็นแกนน�ำเพื่อ
ให้ได้ผลสูงสุดในกำรเพิ่มมูลค่ำให้กับสินค้ำอีกทั้งยังได้รับกำร
สนบัสนนุในด้ำนต่ำงๆ จำกกรมส่งเสรมิอตุสำหกรรม กระทรวง
อตุสำหกรรมอกีด้วย”

ต่อยอดขนมจากแป้งมะพร้าวอบกรอบ
ส�ำหรับบริษัท ไทยโคโคนัท จ�ำกัด (มหำชน) นอกจำก

เครื่องดื่มน�้ำมะพร ้ำวอัดแก ๊สแล ้วยังมีกลุ ่มผลิตภัณฑ ์
ขนมขบเคี้ยวจำกแป้งมะพร้ำวอบกรอบภำยใต้แบรนด์ COCO 
Rice เพิ่มควำมแปลกใหม่ด้วยกำรใส่ซอสดปิเข้ำไป ซึ่งภำยใน
ซองมซีอสดปิถงึ 3 รสชำตไิด้แก่ รสซอสมะเขอืเทศ รสซอสพรกิ
ศรรีำชำ และรสซอสพรกิหยวก นอกจำกนี้คณุชญัญำยงัเผยถงึ
ปจัจยัเสี่ยงในกำรพฒันำสนิค้ำจำกมะพรำ้วไว้ว่ำ “ปจัจยัเสี่ยง
ที่อำจเกดิขึ้นในกำรใช้มะพร้ำวเป็นหลกัในกำรผลติคอื ปรมิำณ
วัตถุดิบมะพร้ำวในประเทศไทยมีอำจจะเสี่ยงกับกำรผลิตที่ไม่
เพียงพอ เนื่องจำกในปัจจุบันทีกลุ่มคนหันมำให้ควำมสนใจ
ในสร้ำงผลิตภัณฑ์จำกมะพร้ำวเพิ่มมำกขึ้น ท�ำให้รำคำผล
มะพร้ำวปรับรำคำขึ้นตำมไปด้วย จึงต้องมีกำรปรับแผนกำร
ผลติ โดยกำรน�ำเข้ำวตัถดุบิมะพร้ำวส�ำหรบัท�ำแกงจำกประเทศ
เพื่อนบ้ำน มะพร้ำวลูกจำกอนิโดนเีซยีเป็นตลำดหลกั”.
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ศนูย์สำรสนเทศกำรเกษตร ส�ำนกังำนเศรษฐกจิกำรเกษตร
ระบุว่ำระหว่ำงปี 2555-2558 ประเทศไทยมีเนื้อที่เพำะปลูก
สับปะรด 455,371 ไร่ แบ่งเป็นพื้นที่ปลูกทำงภำคเหนือ  
78,928 ไร่ ภำคตะวันออกเฉียงเหนือ 23,593 ไร่ ภำค
กลำง 348,204 ไร่ และภำคใต้ 4,646 ไร่ พื้นที่ที่สำมำรถ 
เก็บเกี่ยวผลผลิตได้ทั้งประเทศรวม 446,771 ไร่และมีผลผลิต 
1,825,195 ตัน แบ่งเป็นภำคเหนือ 74,770 ไร่ได้ผลผลิต  
259,073 ตนั ภำคตะวนัออกเฉยีงเหนอื 23,270 ไร่ได้ผลผลติ 
108,172 ตนั ภำคกลำง 344,107 ไร่ได้ผลผลติ 1,437,828 ตนั 
และภำคใต้ 4,624 ไร่ได้ผลผลติ 20,122 ตนั ส่วนจงัหวดัที่มพีื้น
เพำะปลูกมำกที่สดุกค็อืจงัหวดัประจวบครีขีนัธ์ 

ด้วยปริมำณกำรผลิตที่สูงท�ำให้ไทยครองแชมป์กำร 
ส่งออกสบัปะรดโลก ในปี 2557 ประเทศไทยส่งออกสบัปะรด
กระป๋องมำกเป็นอันดับ 1 ของโลก โดยสำมำรถครองส่วน
แบ่งตลำดมำกถงึร้อยละ 45.6 ของมูลค่ำกำรส่งออกสบัปะรด
กระป๋องทั่วโลก เนื่องจำกไทยมคีวำมได้เปรยีบในด้ำนศกัยภำพ
ในกำรผลิตเพรำะมีจ�ำนวนโรงงำนแปรรูปและก�ำลังผลิต
มำกกว่ำ แต่จะเสยีเปรยีบในเรื่องของต้นทนุกำรผลติและอตัรำ

ประเทศไทยถือเป็นประเทศหนึ่งที่มีการ 
ส่งออกสับปะรดเป็นอนัดบัต้นๆ ของโลกทัง้ในรปู
แบบของผลสบัปะรด และรปูแบบของการแปรรปู
สบัปะรดเป็นผลติภัณฑ์ต่างๆ ปัจจบุนัประเทศไทย
กลายเป็นประเทศผู้ผลติสบัปะรดรายใหญ่ที่สดุ
ของโลกสามารถสร้างรายได้ให้กับประเทศราว 
25,000 ล้านบาท รองลงมาคือประเทศฟิลปิปินส์
และประเทศบราซลิ 

Biz Focus
• เรื่อง :   พงษ์นภา กิจโมกข์ 

ไทย..
แชมป์ส่งออก
สับปะรดโลก 
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ภำษนี�ำเข้ำไปยงัสหภำพยโุรป (European Union -EU) ที่สูงกว่ำ
ประเทศคู่แข่งอย่ำงฟิลปิปินส์ และอนิโดนเีซยี เพรำะไทยเป็น
แหล่งน�ำเข้ำสับปะรดกระป๋องที่ส�ำคัญอันดับ 1 ของสหภำพ
ยโุรป ส่วนใหญ่น�ำเข้ำโดยประเทศเยอรมน ีแม้ว่ำปี 2558 ไทย
จะสญูเสยี GSP หรอื Generalized System of Preferences หมำย
ถงึ ระบบกำรให้สทิธพิเิศษทำงภำษศีลุกำกร ส่งผลให้สบัปะรด
กระป๋องที่ไทยส่งออกไปต้องเสยีภำษมีำกถงึ 25.6 เปอร์เซน็ต์ 
แต่ไทยก็ยังคงครองส่วนแบ่งตลำดมำกที่สุดในช่วง 10 เดือน
แรกของปี 2558  ซึ่งทำงสหภำพยโุรปน�ำเข้ำสบัปะรดกระป๋อง
จำกไทยมำกถึง 108,000 ต้น ด้วยเหตุผลที่ว่ำกระบวนกำร
ผลติและกำรแปรรปูที่ได้มำตรฐำน ท�ำให้ต่ำงที่น�ำเข้ำสบัปะรด
กระป๋องของไทยยอมรบัในคณุภำพ 

ในปี 2558 อุตสำหกรรมสับปะรดมีผลผลิตจำกโรงงำน
สับปะรด 1.785 ล้ำนตัน ซึ่งลดลงจำกปี 2557 เนื่องจำก
พื้นที่กำรผลิตน้อยและกำรผลผลิตในแต่ละไร่ก็ลดน้อยลง  
แต่สถำนกำรณ์อุตสำหกรรมสับปะรดไทยในปี 2559 พบว่ำ
ผลผลติมปีรมิำณ 1.84 ล้ำนตนั รำคำ 10.18 บำทต่อกโิลกรมั 
และปริมำณกำรส่งออกสับปะรดในรูปแบบของกำรแปรรูปใน
ปี 2559 มกีำรส่งออกสบัปะรดกระป๋องมำกกว่ำ 482,637 ตนั  
น�้ำสบัปะรดมำกกว่ำ 85,329 ตนั รวมทั้งหมด 567,807 ตนั

โรงงำนกโิลกรมัละ 7.25 บำท ลดลงจำกกโิลกรมัละ 7.31 บำท 
ลดลงจำกกโิลกรมัละ 10.57 บำท ในช่วงเดยีวกนัของปีที่ผ่ำนมำ 
ร้อยละ 31.41 สบัปะรดบรโิภคกโิลกรมัละ 13.90 บำท เพิ่มขึ้น
จำกกโิลกรมัละ 13.78 บำท เพิ่มขึ้นจำกกโิลกรมัละ 13.68 บำท 
ในช่วงเดยีวกนัของปีที่ผ่ำนมำร้อยละ 1.61

นอกจำกนี้ส�ำนักงำนเศรษฐกิจกำรเกษตรระบุว ่ำ
สถำนกำรณ์กำรส่งออกสบัปะรดในปี 2560 ช่วงเดอืนมกรำคม
ปรมิำณผลผลติสบัปะรดลดลง ผลผลติที่ออกสู่ตลำดในเดอืน
มกรำคมที่ผ่ำนมำ ประมำณ 0.121 ล้ำนตนั หรอืประมำณ 6.07 
ของปริมำณผลผลิตรวม 1.989 ล้ำนตัน ลดลงจำกปริมำณ 
0.199 ล้ำนตนั ของเดอืนที่ผ่ำนมำร้อยละ 39.20 แต่กเ็พิ่มขึ้น
จำกปรมิำณ 0.117 ล้ำนตนัในช่วงเดอืนมกรำคมของปี 2559 
ร้อยละ 3.42

และในเดือนเมษำยนที่ผ่ำนมำ มีกำรส่งออกสับปะรด
แปรรูปปรมิำณรวม 0.709 ล้ำนตนั มผีลผลติที่ออกสู่ตลำดวนั
ละ 7,000 ตัน และมูลค่ำกำรส่งออกสับปะรดมีมูลค่ำ 7,505 
ล้ำนบำทและคำดว่ำในอนำคตตัวเลขกำรผลิตและมูลค่ำกำร
ส่งออกจะเพิ่มมำกขึ้นอย่ำงแน่นอน.

ขอขอบคุณข้อมูลและรูปภาพจาก
http://www2.thaieurope.net    https://www.kasikornbank.com
http://thaifood.org.com http://aginfo.oae.go.th
http://www.pngall.com http://nobacks.com/pineapple-five
http://anniesfarm.net https://thai.alibaba.com
https://www.gotoknow.org http://hinchepine.com
https://www.pinterest.com

แต่ในช่วงปี 2559 ผลผลติสบัปะรดจะมปีรมิำณกำรผลติ
ที่ลดลงในทำงกลับกันปริมำณกำรส่งออกสับปะรดนั้นเพิ่มขึ้น 
กำรส่งออกสบัปะรดในปี 2559 มกีำรส่งออกสบัปะรดสดและ
ผลติภณัฑ์แปรรูปจำกสบัปะรดรวม 1.790 ล้ำนตนัสด เพิ่มขึ้น
จำกปรมิำณ 1.775 ล้ำนตนัสดของปี 2558 หรอืเพิ่มขึ้นร้อยละ 
0.85 และรำคำของสับปะรดโรงงำนที่น�ำมำแปรรูปมีตัวเลข
ที่ลดลงต่ำงจำกสับปะรดบริโภคที่มีตัวเลขเพิ่มขึ้นจำกเดิม  
ด้วยเหตุผลที่ว่ำผลผลิตสับปะรดที่ออกมำสู่ตลำดนั้นไม่ได้
คณุภำพตำมที่ตลำดต้องกำร ท�ำให้โรงงำนแปรรูปสบัปะรดปรบั
ลดรำคำรบัซ�้ำ โดยรำคำที่เกษตรกรขำยสบัปะรดมดีงันี้ สบัปะรด

www.pinterest.com

www.pinterest.com
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กำรแปรรูปเส้นใยจำกใบสับปะรด (Pineapple Fibers) 
เป็นกำรแปรรูปที่สำมำรถน�ำมำถักทอเป็นผลิตภัณฑ์ต่ำงๆ 
ได้มำกมำยทั้งเสื้อผ้ำ หมวก กระเป๋ำ ผ้ำพันคอ ส�ำหรับ 
ใบสับปะรดไม่ใช่ทุกใบที่จะสำมำรถน�ำมำผลิตเป็นเส้นใยได้
เกณฑ์ในกำรคัดเลือกนั้น ใบสับปะรดที่น�ำมำใช้ในกำรผลิต
เส้นใยในอุตสำหกรรมสิ่งทอควรมีอำยุ 1-1.5 ปี หำกอำยุ
น้อยกว่ำนี้อำจท�ำให้เส้นใยที่ได้นั้นไม่มีควำมแข็งแรงและสั้น 
ส่วนใบที่แก่เกินไปจะมีควำมหยำบและแข็ง โดยทั่วไปกำร
เก็บเกี่ยวผลของสับปะรดจะได้ใบของสับปะรดประมำน 2.7 
กโิลกรมั  ต่อวนัโดยคดัเลอืกใบที่มคีวำมยำว 80-100 เซนตเิมตร   
เขียวสดไม่มีรอยสีน�้ำตำล และที่ส�ำคัญจะต้องท�ำกำรขูดหลัง
จำกกำรตดั 24 ชั่วโมงเท่ำนั้น เพรำะหำกเกนิไปกว่ำนี้จะท�ำให้
สขีองเส้นใยมคีวำมคล�้ำไม่สวย

กำรผลิตเส้นใยที่ได้จำกใบสับปะรดสำมำรถท�ำได้  
3 วิธีคือ 1. กำรแยกเส้นใยด้วยมือ Scaraping 2. กำรแยก
โดยวิธีกำรแช่ฟอก Water Retting 3. กำรแยกโดยเครื่อง 
จกัรกล Decorticating machine เส้นใยที่ได้จำกกำรแยกสำมำรถ
แบ่งออกเป็น 3 กลุ่มดงันี้  1. เส้นใยละเอยีดมำก (Finest fiBer) 
เป็นเส้นใยที่มีกำรคัดเลือกอย่ำงปรำณีต 2. เส้นใยละเอียด 
(Fine fiber) เป็นเส้นใยที่มสีขีำวนวลสะอำด เส้นใยมขีนำดเลก็
และนุ่ม สำมำรถทอเป็นผ้ำบำงเนื้อละเอียดที่มีควำมนุ่มนวล  

เส้นใยจากใบสับปะรด
สู่นวัตกรรมแฟชั่นแห่งอนำคต

สับปะรดเป็นพืชที่คนไทยรู้จักกันดี และสับปะรด 
ยังเป็นพืชเศรษฐกิจที่มีความส�าคัญอย่างยิ่งของ
ประเทศไทยเลยก็ว่าได้ สามารถน�ามาใช้ในอตุสาหกรรม
การแปรรูปเพื่อการส่งออกไปจ�าหน่ายต่างประเทศได้
หลากหลายผลิตภัณฑ์ ไม่ว่าจะเป็นสับปะรดกระป๋อง 
สบัปะรดแช่แขง็ หรอืน�า้ผลไม้แปรรปู ซึง่สามารถท�าราย
ได้ ให้กับประเทศไม่ต�่ากว่าปีละหลายพันล้านบาท และ
หนึง่ในการแปรรูปหลังจากเก็บเก่ียวผลผลติแล้วน่ันก็คือ 
ใบสับปะรดที่สามารถน�ามาท�าเป็นกระดาษ หรือน�ามา 
ท�าเป็นเส้นใยผ้าจากใบสบัปะรด
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ใช้ประโยชน์ในกำรท�ำเป็นผลิตภัณฑ์ต่ำงๆ เช่น เส้นด้ำย
ทอเป็นผ้ำพันคอ ชุดแต่งงำน ชุดรำตรี และเสื้อเชิ้ตบำรอง  
3. เส้นใยหยำบ (Coarse) เส้นใยมีสีน�้ำตำล เส้นใยหยำบ 
สำมำรถใช้ท�ำเชอืกผูกรองเท้ำ เชอืกเยบ็รองเท้ำ ผมของตุ๊กตำ 
หรอืใช้ร้อยสำยสร้อยคอ

ผ้าบารองจากเส้นใยใบสับปะรดท�ามือ
กำรผลิตผ้ำบำรอง (Barong) เป็นกำรทอจำกเส้นใย

สับปะรดที่ขูดด้วยมือ นอกจำกนั้นน�ำมำผูกต่อกันเป็น 
เส้นยำว แล้วจงึน�ำมำทอเช่น ผ้ำคลมุไหล่ และผ้ำเอนกประสงค์
ที่มลีกัษณะเป็นผ้ำโปร่ง บำง เนื้อผ้ำค่อนข้ำงแขง็ กำรทอผ้ำ
ใยสบัปะรดแบบหตัถกรรมพื้นเมอืงของไทย ใช้เสน้ยนืเปน็เส้น
ไหมหรอืฝ้ำย และเส้นใยสบัปะรดเป็นด้ำยพุ่ง ทอโดยกำรสอด
เส้นพุง่ระหว่ำงเส้นด้ำยยนื และสำมำรถท�ำไดห้ลำกหลำยลำย 
เช่น ลำยขดั ลำยผ้ำโปร่ง ลำยไทย ลำยลูกแก้ว เป็นต้น

ผลิตภัณฑ์ที่ได้จากการแปรรูปเส้นใยใบสับปะรด
กลุ่มแปรรูปกระดำษใยสับปะรดบ้ำนขุนกระทิง จังหวัด

ชมุพร ได้น�ำใบสบัปะรดหลงัจำกกำรเกบ็เกี่ยวผลผลติในพื้นที่
ของจังหวัดชุมพรมำแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์โอทอปต่ำงๆ เช่น 
กล่องเอนกประสงค์ อัลบัม ใส่ซีดี ที่หนีบนำมบัตร กระเป๋ำ
เอกสำร และกระดำษใยสบัปะรด เป็นต้น



อุตสาหกรรมสาร36

กลุ่มแปรรูปผลิตภัณฑ์(ใยต้นกล้วย-ใยสับปะรด) ต�ำบล
ปำกโทก จังหวัดพิษณุโลก น�ำเส้นใยสับปะรดมำแปรรูปเป็น
สนิค้ำโอทอปเช่น กล่องใส่กระดำษ กรอบรูป เป็นต้น

เส้นใยสับปะรดความแปลกใหม่ของวงการสิ่งทอ
ในแต่ละปีมผีลผลติสบัปะรดมำกกว่ำ 6 แสนไร่ โดยใน

แต่ละไร่จะต้องมกีำรตดัใบและต้นทิ้งกว่ำ 4 พันกโิลกรมั ด้วย
เหตนุี้จงึมกีำรน�ำเส้นใยของใบสบัปะรดมำใช้อตุสำหกรรมกำร
ทอผ้ำ ด้วยคณุสมบตัทิี่มคีวำมคงทนแขง็แรง สำมำรถระบำย
อำกำศได้ดี ส่งผลให้รำคำของเส้นใยใบสับปะรดมีมูลค่ำ
กโิลกรมัละ 700 บำท

ขอบคณุข้อมลูและรปูภาพจาก
https://kasetmodern.wordpress.com
http://eweb.bedo.or.th
https://www.gotoknow.org
http://article.shopspotapp.com
https://www.taktaibrand.com

งำนวิจัยของคุณสุชาดา อุชชิน จำกหน่วยปฎิบัติกำร
เทคโนโลยีสิ่งทอ สถำบันค้นคว้ำและพัฒนำผลิตผลทำงกำร
เกษตรและอุตสำหกรรมเกษตร มหำวิทยำลัยเกษตรศำสตร์ 
ผลวิจัยระบุว่ำรูปแบบกำรถักทอด้วยฝีมือคนไทย ท�ำให้ได้ 
ผลงำนจำกใยสบัปะรดที่หลำกหลำยไม่ว่ำจะเป็นเสื้อผ้ำ เครื่อง
นุ่งห่ม กระเป๋ำ พรม หรอืแม้แต่ต่อยอดเป็นกระดำษกป็ระสบ
ควำมส�ำเรจ็ ทั้งนี้ยงัมคีวำมหลำกหลำยในเรื่องของสสีนั เพรำะ
ประเทศไทยมีสีที่ได้จำกธรรมชำติมำกมำยโดยที่ไม่ต้องพึ่งสี
จำกสำรเคม ีนบัเป็นผลติภณัฑ์ที่ดตี่อสิ่งแวดล้อมอย่ำงแท้จรงิ 
เมื่อเรว็ๆ นี้ได้มกีำรจดัแสดงผลงำนสิ่งทอจำกใยใยสบัปะรดใน
งำน AW Mercedes Benz Berlin Fashion Week ณ กรงุเบอร์ลนิ 
ประเทศเยอรมนั โดย Dr.Carmen Hijosa ผูก่้อตั้ง Pinatex อกีด้วย 

TAKTAI แบรนด์เสือ้ผ้าไทยจากเส้นใยจากธรรมชาติ
คุณกัญจิรา ส่งไพศาล เจ้ำของแบรนด์เสื้อผ้ำที่มชีื่อว่ำ 

ทกัทำย (TAKTAI)  ทกัทำยเป็นแบรนด์ที่ใช้วตัถดุบิหลกัเส้นใย
จำกพชืภำยในประเทศและน�ำมำสร้ำงสรรค์ผลติภณัฑ์เสื้อผ้ำที่
ได้มำจำกเส้นใยธรรมชำต ิ100% และเป็นมติรกบัสิ่งแวดล้อม  
ไม่ว่ำจะเป็นผ้ำใยสับปะรด ผ้ำใยกัญชง ผ้ำใยไผ่ ผ้ำใยบัว  
ผ้ำใยข่ำ ผ้ำผกัตบชวำ หรอืจะเป็นผ้ำใยกล้วย ซึ่งจดุเริ่มต้นของ
กำรท�ำแบรนด์คอืกำรศกึษำเส้นใยธรรมชำตภิำยในประเทศ น�ำ
มำพัฒนำตัวผลิตภัณฑ์ให้กระทบต่อสิ่งแวดล้อมให้น้อยที่สุด 
และผสมผสำนควำมเป็นไทยเข้ำไปในตวัผลติภณัฑ์ ที่มทีั้งเสื้อ 
กระโปรง รองเท้ำ และยงัเน้นกำรช่วยเหลอืชมุชนเกษตรกรรม
ต่ำงๆ และนี่คือจุดเริ่มต้นของแบรนด์ทักทำยที่ผลิตเสื้อผ้ำให้
เป็นมติรกบัสิ่งแวดล้อม.
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ข้ำวโพดสีม่วงเป็นข้ำวโพดที่มีฝักใหญ่ควำมยำวฝัก
ประมำณ 18-20 เซนติเมตร ควำมกว้ำงประมำณ 5.3-5.5 
เซนติเมตร รสชำติของข้ำวโพดม่วงมีทั้งควำมหวำนและ
ควำมเหนียว ที่ส�ำคัญสำรอำหำรที่มีอยู ่ในข้ำวโพดชนิดนี้ 
คือ สำรแอนโทไซยำนิน (Anthocyanin) เป ็นสำรชนิด
เดียวกับในผลไม้อย่ำงองุ่น ทับทิม และผลไม้ในกลุ่มของ 
เบอร์ร ีเช่น สตรอเบอรี่ (Strawberry) แครนเบอร์รี่ (Cranberry)  
เชอรี่ (Cherry) เป็นต้น

ข้าวโพดม่วง 
มหัศจรรย์แห่งกำรแปรรูป 

ข้าวโพด  ม่วงธัญพืชมากประโยชน์
สำรสีม่วงที่ในเมล็ดข้ำวโพดนั้นมีสำรแอนโทไซยำนินี้มี

คุณสมบัติในกำรต่อต้ำนอนุมูลอิสระได้ในระดับสูง ช่วยลด
โอกำสกำรเกิดมะเร็งชนิดเนื้องอก เสริมสร้ำงควำมคุ้มกันต่อ
ต้ำนเชื้อโรค เพิ่มกำรท�ำงำนของเมด็เลอืดแดง ลดควำมเสี่ยง
ที่จะเกิดโรคหัวใจ ลดกำรเสื่อมโทรมของดวงตำ ช่วยควบคุม
ระดับน�้ำตำลเหมำะส�ำหรับผู้ที่มีน�้ำตำลในเลือดสูง และที่
ส�ำคัญยังช่วยชะลอควำมแก่ให้กับสำวๆ อีกด้วย นอกจำกนี้
ข้ำวโพดม่วงยงัมสีรรพคณุทำงยำซึ่งเมลด็ข้ำวโพดนั้นสำมำรถ

http://www.rakbankerd.com/
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หลายคนยังไม่คุ้นเคยกบัการรบัประทานข้าวโพดสีม่วง (Purple Sweet Corn) อาจเพราะมคีวามคุ้นเคยกับการ 
รับประทานข้าวโพดสีเหลือง หรือข้าวโพดสีขาว ปัจจุบันข้าวโพดชนิดนี้ก�าลังเป็นที่นิยมในหมู่คนรักสุขภาพ เพราะ 
ประโยชน์ของข้าวโพดสม่ีวงไม่ได้น้อยไปกว่าข้าวโพดทีเ่ราเคยรับประทานเลย ปัจจบุนัข้าวโพดสม่ีวงก�าลงัเป็นทีน่ยิมของ
ผูบ้รโิภคในขณะนี ้ ซึง่สามารถพบเหน็ได้ตามท้องตลาดทัว่ไป ด้วยคุณค่าทางอาหารทีส่งู และมปีระโยชน์ท�าให้ข้าวโพดสี
ม่วงก�าลงัเป็นทีต้่องการของผูบ้รโิภค



น�ำมำบดเป็นยำรักษำแผล ช่วยให้แผลสมำนตัวได้เร็วขึ้น 
ต่อต้ำนเชื้อโรคที่จะเข้ำสู่แผล นอกจำกนั้นซังข้ำวโพดหำก 
น�ำมำต้มดื่มน�้ำจะช่วยแก้โรคบดิ ท้องร่วง ขบัปัสสำวะอกีด้วย 

ข้าวโพดม่วงพชืรกัษาโรคปลูกไว้สร้างรายได้
ส�ำหรับเกษตรกรที่ต้องกำรปลูกข้ำวโพดสีม่วงสำมำรถ

ปลูกได้ 2 วิธีคือกำรปลูกแบบเดี่ยวที่จะท�ำกำรปลูกโดยเว้น
ระยะห่ำง 75 เซนตเิมตร และกำรปลูกแบบคู่ที่มกีำรยกร่องสูง
ใช้ระยะห่ำงระหว่ำงร่อง 120 เซนติเมตรซึ่งสองวิธีนี้จะท�ำให้
ได้จ�ำนวนต้นประมำณ 7,000 ต้นต่อไร่ ใช้เมลด็ประมำณ 2-3 
กิโลกรัมต่อไร่เท่ำนั้น ส�ำหรับกำรเก็บเกี่ยวผลผลิตนั้นจะเก็บ
เกี่ยวได้เมื่อมีอำยุประมำณ 60-70 วัน ส�ำหรับผู้ที่อยำกลอง
ทำนข้ำวโพดสีม่วงก็สำมำรถหำเมล็ดพันธุ์มำปลูกไว้ในพื้นที่
บ้ำนได้ แต่ทั้งนี้ทั้งนั้นสภำพดินก็เป็นปัจจัยหลักอย่ำงหนึ่งที่มี
ผลต่อกำรเจรญิเตบิโตของผลผลติ

 คุณหรินทิพย์ รักษาเคน เกษตรกร ต�ำบลป่ำหวำยนั่ง 
อ�ำเภอบ้ำนฝำง จงัหวดัขอนแก่นกล่ำวว่ำปลูกข้ำวโพดข้ำวโพด
มำกกว่ำ 20 ปี บอกได้เลยข้ำวโพดสมี่วงทั้งฝักมอียู่ 3 พนัธุ์
ด้วยกัน พันธุ์ซูพรีมของเจียไต๋ให้เมล็ดเป็นสีม่วงทับทิมมี่ปลูก
มำเป็นเวลำ 2 ปี ถอืเป็นพนัธุ์ที่ดทีี่สดุในตอนนี้ เป็นที่ต้องกำร
ของตลำดอย่ำงมำก จนปลูกได้ไม่พอขำย เพรำะกนิแล้วจะม ี
ทั้งควำมเหนียว นุ่ม และหวำน ไม่เหมือนสีม่วงพันธุ์อื่นที่ม ี
แต่เหนียว ไม่นุ่ม ไม่หวำน แถมเปลือกเมล็ดยังหนำ กินไป
แล้วสำกลิ้นตลำดเลยไม่นิยมเท่ำไร นอกจำกนี้คุณหรินทิพย์
ยังบอกอีกว่ำข้อดีของข้ำวโพดพันธุ์นี้ไม่ได้มีดีเพียงควำมนุ่ม 
หวำน ถูกปำกผู้บริโภคเท่ำนั้น ยังมีข้อดีส�ำหรับเกษตรกร      
นั่นคือล�ำต้นไม่สูงมำก ที่จะช่วยเรื่องกำรเก็บเกี่ยวได้ง่ำย 
อกีด้วย

www.outhern-corporation.com

http://www.imagui.com
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ขอบคุณข้อมูลและรูปภาพจาก
www.thairath.co.th
www.siammiragro.com
www.thaieditorial.com
www.kehakaset.com
www.kasetmodern.wordpress.com

ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารสกัดจากซังข้าวโพดม่วง
ต้านมะเรง็และชะลอวยั

รศ.ดร.สุชีลา เตชะวงศ์เสถียร ผู้อ�ำนวยกำรศูนย์วจิยั
ปรบัปรงุพนัธุพ์ชืเพื่อกำรเกษตรที่ยั่งยนืมหำวทิยำลยัขอนแก่น 
เปิดเผยเกี่ยวกับสำรกัดจำกข้ำวโพดสีม่วงในงำนประชุมและ
แสดงนิทรรศกำรเทคโนโลยีนวัตกรรมด้ำนเกษตรและอำหำร 
ที่ศูนย์นิทรรศกำรและกำรประชุมไบเทค(บำงนำ) ที่จัดโดย
ส�ำนักงำนพัฒนำวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีแห่งชำติว่ำได้
มีกำรพัฒนำสกัดสำรสีแดงธรรมชำติ จำกซังข้ำวโพดเหนียว 
สม่ีวง ซึ่งในสำรสกดันี้มสีำรแอนโทไซยำนนิ ที่มคีวำมสำมำรถ
ในกำรต้ำนอนุมูลอิสระ เหมำะส�ำหรับน�ำมำใช้เป็นสีผสม
อำหำร และสำมำรถเสริมในอำหำรประเภทต่ำงๆ อย่ำง 
น�้ำผลไม้ เครื่องดื่ม 

เครือ่งด่ืมข้าวโพดม่วงส�าเรจ็รปู
ผศ.จันทนี อุริยะพงศ ์สรรค ์ ผู ้ เชี่ยวชำญด้ำน

เทคโนโลยีอำหำร คณะเทคโนโลยี มหำวิทยำลัยขอนแก่น 
ระบุว่ำ “ได้น�ำงำนวิจัยของ รองศำสตรำจำรย์กมล เลิศรัตน ์
อำจำรย์ประจ�ำสำขำวิชำพืชสวน คณะเกษตรศำสตร ์  
ซึ่งปรับปรุงพันธุ ์ข ้ำวโพดเพื่อเพิ่มประโยชน์ของข้ำวโพด 
สีม่วงให้กลำยเป็นอำหำรเพื่อสุขภำพ น�ำเปลือกและซังของ
ข้ำวโพดสีม่วง โดยน�ำมำผ่ำนกระยวนกำรแปรรูปให้กลำย
เป็นสำรปรุงแต่งสีแดงธรรมชำติที่ผ่ำนกระบวนกำรผลิต 
ที่ไม ่ใช ้สำรเคมีแต ่ใช ้น�้ำมำสกัดให ้ เป ็นผงสำรสกัดดัง
กล่ำวเป็นกำรเพิ่มโอกำสให้กับผลผลิตกำรเกษตรของไทย 
ในกำรท�ำตลำด จำกกำรวิจัยพบว่ำ ซังข ้ำวโพดมีสำร 
แอนโทไซยำนินสูงมำกกว่ำในเมล็ดข้ำวโพด รวมถึงในองุ่น 
กระเจี๊ยบหรือผลไม้ต่ำงๆ ที่มีสีแดงมำกกว่ำเป็น 10 เท่ำ
เมื่อน�ำมำแปรรูปเป็นผงจะได้สำรสกัดที่มีสีแดง สีม่วงมี
คณุสมบตัลิะลำยน�้ำได้ สำมำรถผสมในเครื่องดื่ม ผลติภณัฑ์
อำหำร เช่น ขนมไทยแทน สำรสงัเครำะห์ นอกจำกจะให้สสีนั 
ที่สวยงำมแล้วยังให้คุณค่ำด้ำนสำรอำหำรที่เป็นประโยชน์ 
ต่อร่ำงกำย”

นอกจำกนี้บริษัทสยำมมิรำโกรเป ็นอีกหนึ่งบริษัท
ที่มีผลิตภัณฑ์ที่ได้จำกกำรแปรรูปมำจำกข้ำวโพดสีม่วง  
เป็นน�้ำผลไม้กล่องชนดิพร้อมดื่มอย่ำง น�้ำผลไม้ 100% ผสม
สำรสกัดธรรมชำติเข้มข้นจำกข้ำวโพดม่วง ชำไหมข้ำวโพด
ม่วง หรอืจะเป็นคกุกี้ผสมใยอำหำรจำกขำ้วโพดม่วง ที่อดุมไป
ด้วยสำรแอนโทไซยำนนิ สำรประกอบฟีนอลกิ และใยอำหำร 
ชนิดละลำยน�้ำได้ จำกข้ำวโพดม่วง และมีวิตำมินบี 1 และ 
วติำมนิบ ีเหมำะกบัคนที่รกัสขุภำพแตไ่ม่มเีวลำอย่ำงแน่นอน.
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Good Governance
• เรื่อง :  ปาณทิพย์  เปลี่ยนโมฬี

ธรรมชำติของคนเรำต้องกำรควำมภำคภูมิใจในตัวเองไม่
ว่ำจะเป็นคนยำกดีมีจน สูงต�่ำด�ำขำวอย่ำงไร ก็มักจะหำควำม
ภำคภูมิใจจำกสิ่งใดสิ่งหนึ่งในชีวิตของตนจนได้ เช่น ฐำนะ   
ชำติตระกูล กำรศึกษำ หน้ำที่กำรงำน ควำมสำมำรถ รูปร่ำง
หน้ำตำ เป็นต้น  

ไม่มีใครปรำรถนำที่จะคบหำกับบุคคลที่ชอบใช้กิริยำวำจำ
มำบั่นทอนควำมภูมิใจท�ำลำยเกียรติยศของตน ไม่ว่ำบุคคล
นั้นๆ จะเป็นใครกต็ำมครูบำอำจำรย์เคยเล่ำให้ฟังว่ำเคยรูจ้กัสำมี
ภรรยำคู่หนึ่งเป็นชำวจนีที่อพยพมำอยู่เมอืงไทย ปกตภิรรยำเป็น
คนที่เคำรพและให้เกียรติสำมีมำกถึงแม้ตัวเองจะเป็นคนเก่งท�ำ
มำค้ำขำยจนร�่ำรวย แต่ก็คอยระมัดระวังเสมอไม่ให้สำมีกระทบ
กระเทือนใจว่ำแท้จริงแล้วใครเป็นหลักในครอบครัวใครเป็นผู้มี
บทบำทในกำรสร้ำงฐำนะ อยู่ด้วยกนัมำร่วมสี่สบิปี ไม่เคยมปีำก
เสยีงกนัเลย  แต่มอียู่ครำวหนึ่งภรรยำปรำรภเรื่องญำตทิี่เมอืงจนี
ตดิต่อมำสำมหีวัเรำะแล้วพูดว่ำ

“จะมีอะไรก็คงอยำกได้เงิน ยำกจนอย่ำงนั้น ให้ไปสักพัน
สองพนักข็ี้คร้ำนจะดใีจ”

ภรรยำโกรธมำกคำดไม่ถงึว่ำสำมจีะพดูดแูคลนญำตขิองตน
เช่นนั้น จงึพดูประชดประชนัสำมเีป็นครั้งแรกว่ำ ตวัเองร�่ำรวยนกั
หรอืไงจงึพูดเช่นนั้นแล้วกเ็ลยต่อว่ำอะไรไปอกียดืยำว

ค�ำพูดที่อวดเบ่งท�ำลำยเกียรติผู้อื่นเพียงไม่กี่ค�ำ สำมำรถ
ท�ำให้ภรรยำคู ่ทุกข์คู ่ยำกมำกว่ำ 40 ปี เสียควำมรู ้สึกที่ด ี  
เสียศรัทธำต่อสำมีได้อย่ำงไม่น่ำเชื่อ เช่นเดียวกับคนที่รู้สึกว่ำ 
ตวัเองเป็นคนท�ำบญุคณุกบัใครไม่ขึ้นคอื ช่วยเขำแล้ว ท�ำดกีบัเขำ
แล้ว เขำไม่ส�ำนกึบญุคณุของเรำอย่ำงที่หวงัไว้ แล้วกม็ำนั่งน้อย
อกน้อยใจ หมดก�ำลงัใจที่จะท�ำควำมด ีหรอืช่วยเหลอืใครๆ อกี 
ท�ำให้ต้องเสยีเพื่อน เสยีมติร เสยีโอกำสดีๆ  ในชวีติไปอกีมำกมำย

ซึ่งที่จรงิแล้วถ้ำสขุมุสกัหน่อย ไตร่ตรองสกันดิกจ็ะมองเหน็
สำเหตุ มองเห็นตนเองได้โดยไม่ยำกนักนั่นคือ ที่รู้สึกว่ำตัวเอง
เป็นคนท�ำบุญท�ำคุณกับใครไม่ขึ้น ส่วนใหญ่มักจะพลำดเพรำะ
กำรมองเหน็แต่เกยีรตขิองตนเอง แล้วมองไม่เหน็เกยีรตขิองผู้อื่น
นั่นเอง พอได้ช่วยเหลอืใครไปกร็ู้สกึว่ำตวัเป็นคนช่วย เป็นคนให้
ท�ำให้ไม่มีควำมระมัดระวังกิริยำวำจำ เผลอแสดงท่ำทำงหยิ่งๆ 
แล้วก็ใช้ค�ำพูดที่ไม่เหมำะสม ดูถูกดูแคลนคนที่ตนได้ช่วยเหลือ 
ก่อให้เกดิควำมรู้สกึที่เป็นลบต่อผู้ฟัง เป็นกำรท�ำลำยสำยสมัพนัธ์
อย่ำงที่คนพูดเองกค็ำดไม่ถงึทเีดยีว  เพรำะคนเรำนั้นถ้ำไม่จ�ำเป็น
จรงิๆ แล้ว กไ็ม่มใีครอยำกบำกหน้ำไปขอควำมช่วยเหลอืคนอื่น 
กำรเอ่ยปำกขอควำมช่วยเหลือใดๆ จำกใคร คนที่ขอก็ไม่ค่อย
สบำยใจ เกิดควำมรู้สึกว่ำตัวด้อยกว่ำอยู่แล้ว พอเจอคนช่วยที่
แสดงท่ำทำงและเอ่ยวำจำข่มทับเข้ำอีก เขำก็จะยิ่งไม่สบำยใจ 
ควำมรู้สึกส�ำนึกในบุญคุณก็ลดลง ตรงกันข้ำมผู้ที่ช่วยเหลือคน
อื่นพร้อมกับให้ก�ำลังใจเสริมควำมเชื่อมั่นของเขำคนๆ นั้นจะได้
รบัควำมยกย่องควำมเคำรพจำกใจจรงิ

จะเหน็ได้ว่ำกำรช่วยคนไม่ใช่เรื่องง่ำยๆ เลย  ต้องท�ำด้วย
ควำมมสีตแิละด้วยควำมรู้สกึของ “ผู้ให้” จรงิๆ โดยเฉพำะอย่ำง
ยิ่งกำรให้เกยีรตซิึ่งกนัและกนั

ผูท้ีป่รารถนาจะประสบความส�าเรจ็ในชวีติ จะเว้นจาก

การให้เกียรติคนไปไม่ได้เลย

ในวงกำรธรุกจิกเ็ช่นกนั บรษิทัหลำยแห่งที่เจ้ำของหรอืผู้ถอื
หุน้ใหญ่  ไม่ให้เกยีรตลิกูน้องเท่ำที่ควร  คดิแต่ว่ำตวัเป็นนำยเป็น
เจ้ำของบริษัท บำงครั้งไปอำรมณ์เสียจำกที่อื่นมำ แล้วกลับมำ
ลงที่ลูกน้องบ้ำง ท�ำกับเขำอย่ำงไม่มีเหตุผลบ้ำงหลำยๆ ครั้งใน
ที่สุดก็เสียลูกน้องมือดีไป กลำยเป็นกำรบั่นทอนควำมก้ำวหน้ำ
ของกจิกำรตวัเองไปอย่ำงน่ำเสยีดำย ทั้งนี้เพรำะเขำลมืไปว่ำเงนิ
นั้นซื้อใจคนไม่ได้.

อยากได้เกียรติ
ก็ต้องให้เกียรติผู้อื่นก่อน
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สถานที่สอบถามรายละเอียดและข้อมูลเพิ่มเติม
ห้องสมดุกรมส่งเสรมิอตุสำหกรรม
โทร. 0 2202 4425, 0 2202 4417 หรอื 0 2354 3237
เวบ็ไซต์ http://library.dip.go.th

รายงานการศกึษาวจัิย
ภาพรวมอุตสาหกรรมเกษตร
แปรรูป
ผู ้เขียน : ส่วนพัฒนำอุตสำหกรรม
แปรรปู กรมส่งเสรมิอตุสำหกรรม
รหสั : RES กสอ2 ร59
เ นื้ อ ห ำ เ กี่ ย ว กั บ  ร ำ ยล ะ เ อี ย ด
อุตสำหกรรมเกษตรแปรรูป ได้แก่
อตุสำหกรรมปำล์มน�้ำมนั อตุสำหกรรม
มนัส�ำปะหลงั อตุสำหกรรมเครื่องส�ำอำง 
อตุสำหกรรมสมนุไพร อตุสำหกรรมปุย๋
และอนิทรย์ีแปรรปู

การแปรรปูสตัว์น�า้
ผูเ้ขยีน : กรมประมง
รหสั : IB 17 อ384
หนงัสอืเล่มนี่ได้รวบรวมกำร
แปรรปูสตัว์น�้ำเป็นกำรถนอม
อำหำรโดยกรรมวธิต่ีำงๆ

รวยด้วยปลา
ผูเ้ขยีน : พงษ์พนัธุ ์ชมภเูพชร
รหสั : IB 17 ร126 
เนื้อหำเกี่ยวกับกำรแปรรูปอำหำร
จำกปลำ ที่มำกไปกว่ำกำรทอด  
ย่ำง ป้ิง หมก เผำ นึ่ง ต้ม ฯลฯ  
บอกได้ว่ำ รสเด็ด ท�ำขำยมีสิทธิ์
รวย เผยกลเม็ด เคล็ดที่ไม่ลับ
ตั้งแต่กำรเตรยีมวตัถดุบิ ไปจนถงึ
กระบวนกำรผลติใช้เครื่องปรงุอะไร
ถึงอร่อย พร้อมสำระน่ำรู้อำหำร
แปรรปูจำกปลำ

น�า้สมุนไพร 108 
ผูเ้ขยีน : กญัจนำ ดวีเิศษ  
สภำอตุสำหกรรมแห่งประเทศไทย    
รหสั : IB 2 ก24
รำยละเอียดได้รวบรวมภูมิปัญญำ 
ในกำรน�ำเอำผกั ผลไม้ หรอืสมนุไพร 
มำท�ำเครื่องดื่มในรูปแบบต่ำงๆ โดย
เน้นที่รสชำติและคุณประโยชน์ในกำร
ที่จะน�ำมำใช้เพื่อประกอบกำรส่งเสริม
คุณภำพ หรือประกอบกำรรักษำโรค 
เพื่อท�ำให้กำรรกัษำโรคดขีึ้น

เทคโนโลยีการแปรรปูอาหาร : 
Food Processing Technology
ผูเ้ขยีน : วไิล รงัสำดทอง
รหสั : IB 13 ว3
หนังสือเล่มนี้เกี่ยวกับเทคโนโลยีกำร
แปรรปูอำหำรและผลติภณัฑ์เกษตร

คูมื่อการแปรรปูผลไม้
และสมุนไพรไทย เพ่ืองานสร้าง
อาชพีเสรมิ แปรรปูผลไม้และ 
สมุนไพร
ผู้เขยีน : น้องมะเหมี่ยว
รหสั :  IB 13 ธ51
น�ำเสนอเรื่องรำวเกี่ยวกบักำรแปรรปู
ผลไม้และสมนุไพร

รวยเงนิล้าน...
ด้วยธุรกิจอาหารแปรรูป 
ผู้เขยีน : ตณิณพชัช์ พูลพพิฒัน์
รหสั :  IB 17 ต53
รูจ้กักบัธรุกจิอำหำรแปรรปู ตั้งแต่เริ่มต้น
ในกำรลงมอืท�ำธรุกจิ ไม่ว่ำจะเป็นด้ำน
กำรวำงแผนก่อนกำรผลติ ช่องทำงกำร
จดัจ�ำหน่ำย กำรตลำด กำรผลติสนิค้ำ 
และกำรบรหิำรเงนิทนุ รวมทั้งเจำะลกึ
ถงึข้อมลูในกำรท�ำธรุกจิเส้นทำงนี้
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Book Corner
• เรื่อง :  สุพรรณษา พุทธะสุภะ



1. ผลิตภัณฑ์หลักที่ท่านผลิตคือ………………………………………………………………………………………………………………….…………….

2. ท่านรู้จักวารสารนี้จาก……………………………………………………………………………………………………………………………………….

3. ข้อมูลที่ท่านต้องการคือ…………………………………………………………………………………………………………………………………..…

4. ประโยชน์ที่ท่านได้จากวารสารคือ……………………………………………………………………………….…………………………………..………

5. ท่านคิดว่าเนื้อหาสาระของวารสารอุตสาหกรรมสารอยู่ในระดับใด เมื่อเทียบกับวารสารราชการทั่วไป

 ดีที่สุด ดีมาก ดี พอใช้    ต้องปรับปรุง

6. การออกแบบปกและรูปเล่มอยู่ในระดับใด 

      ดีที่สุด ดีมาก ดี พอใช้   ต้องปรับปรุง

7. ข้อมูลที่ท่านต้องการให้มีในวารสารนี้มากที่สุดคือ   (ใส่หมายเลข 1…2…3… ตามล�าดับ)

 การตลาด   การให้บริการของรัฐ        สัมภาษณ์ผู้ประกอบการ       ข้อมูลอุตสาหกรรม       อื่นๆ ระบุ……………………………..

8. คอลัมน์ที่ท่านชอบมากที่สุด (ใส่หมายเลข 1…2…3… ตามล�าดับความชอบ)

 Interview (สัมภาษณ์ผู้บริหาร) Product Design (ออกแบบผลิตภัณฑ์) Good Governance (ธรรมาภิบาล)   

 SMEs Profile (ความส�าเร็จของผู้ประกอบการ) Report (รายงาน / ข้อมูล) Innovation (นวัตกรรมใหม่)

 Market & Trend (การตลาด / แนวโน้ม)  Book Corner (แนะน�าหนังสือ) อื่นๆ ระบุ………………………………..

9. ท่านได้รับประโยชน์จากวารสารอุตสาหกรรมสารมากน้อยแค่ไหน     

 ได้ประโยชน์มาก      ได้ประโยชน์พอสมควร ได้ประโยชน์น้อย                ไม่ได้ใช้ประโยชน์

10.  เทียบกับวารสารราชการทั่วไป ความพึงพอใจของท่านที่ได้รับจากวารสารเล่มนี้  เทียบเป็นคะแนนได้เท่ากับ

      91-100 คะแนน 81-90 คะแนน 71-80 คะแนน         61-70 คะแนน           ต�่ากว่า 60 คะแนน  

วันที่สมัคร…………………………………………

ชื่อ / นามสกุล…………………………………………………………………………………………..บริษัท/หน่วยงาน…………………………………… 

ที่อยู่……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..

จังหวัด……………………………………………….. รหัสไปรษณีย์…………………………………… เว็บไซต์บริษัท………………………………….. 

โทรศัพท์………………………………………… โทรสาร…………………………………………..ต�าแหน่ง………………………………………………

อีเมล………………………………………………………….

แบบสอบถาม

ใบสมัครสมาชิก
วารสารอุตสาหกรรมสาร 2560

สมาชิกเก่า สมาชิกใหม่

สมัครสมาชิกวารสาร    กรอกใบสมัครซึ่งอยู่หน้ำสุดท้ำยของเล่มจำกนั้นส่งใบสมัครได้ 3 ทำง ได้แก่
1. สมัครทางไปรษณีย์ จ่าหน้าซองถึง บรรณำธิกำรวำรสำรอุตสำหกรรมสำร กลุ่มประชำสัมพันธ์ กรมส่งเสริมอุตสำหกรรม
ถนนพระรำมที่ 6 เขตรำชเทวี กรุงเทพฯ 10400
2. สมัครทางเครื่องโทรสาร หมายเลข 0 2354 3299 
3. สมัครทางอีเมล : e-journal@hotmail.com



แหล่งรวบรวมข่าวสาร ข้อมูล เกี่ยวกับวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม และงานบริการต่างๆ 
ของกรมส่งเสริมอุตสาหกรรม รวมถึงฐานข้อมูลต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง เช่น บรรณานุกรมเครื่องจักร, ฐานข้อมูล
วัตถุดิบ, ฐานข้อมูลเทคโนโลยีการผลิต, ฐานข้อมูลการออกแบบ, ฐานข้อมูลผู้เชี่ยวชาญ เป็นต้น เพื่อให้บริการ
ส�าหรับ SMEs และผู้สนใจทั่วไป

ถนนพระรามท่ี 6 (เย้ืองโรงพยาบาลรามาธิบดี) เขตราชเทวี กรุงเทพฯ 10400

กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม

• ข้อมูลอุตสำหกรรม
• ข้อมูลเศรษฐกิจมหภำค
• ข้อมูลระหว่ำงประเทศ
• โครงกำร AEC

• Business Start Up เริ่มต้นธุรกิจ
• Business Information ข้อมูลทำงธุรกิจ
• Business Advisory ให้ค�ำปรึกษำทำงธุรกิจ
• Business Opportunity  โอกำสใหม่ทำงธุรกิจ
• Business Improvement พัฒนำศักยภำพของธุรกิจ
• Japan Desk กำรท�ำธุรกิจกับญี่ปุ่น

http://bsc.dip.go.th

http://strategy.dip.go.th

ศูนย์บริการธุรกิจอุตสาหกรรม

ยุทธศาสตร์และแผนงาน

แหล่งรวบรวมควำมรู้ท่ีผู้ประกอบกำรวิสำหกรรมขนำดกลำง 
และขนำดย่อม รวมทั้ง ผู้สนใจทั่วไป สำมำรถเข้ำไป
เรียน รู้เ พ่ือควำมเข้ำใจในสำขำ วิชำต่ำงๆ ท่ีจ� ำ เป็นต่อ 
กำรประกอบธุรกิจ เช่น เทคนิคกำรผลิต กำรตลำด  
กำรบริหำรจัดกำร บัญชี และกำรเงิน ตลอดจนเทปบันทึก
รำยกำรคลนิกิอตุสำหกรรม ทีผู่ส้นใจสำมำรถลงทะเบยีนเรยีน
ได้ตลอดเวลำ โดยไม่เสียค่ำใช้จ่ำย

ระบบฝึกอบรมผ่านอินเทอร์เน็ต

http://elearning.dip.go.th

หน้าแรก เก่ียวกับ กสอ. งานบริการ ข้อมูลน่ารู้ ข่าว กสอ รับเร่ืองร้องเรียน ถามตอบ ผังเว็บไซต์

http://www.dip.go.th



วารสารเพื่อผู้ประกอบการ SMEs และ OTOP

อุตสาหกรรมสารออนไลน์

เวบ็วารสารปรบัโฉมใหม่ ! อตุสาหกรรมสารออนไลน์ http://e-journal.dip.go.th ฐานข้อมลูส่งเสรมิความรูด้้านอตุสาหกรรม และ 
แนวโน้มของอุตสาหกรรม กระบวนการผลิต การตลาด การบริหารการจัดการ การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์ การให้บริการต่างๆ 
ตลอดจนตัวอย่างผู้ประกอบการที่ประสบความส�าเร็จ อยากรู้ข้อมูลคลิกอ่านได้เลย อยากเก็บข้อมูลดาวน์โหลดได้เลย

วารสารอตุสาหกรรมสาร กลุม่ประชาสัมพนัธ์ กรมส่งเสรมิอตุสาหกรรม ถนนพระรามท่ี 6 เขตราชเทว ีกรงุเทพฯ 10400
สมัครผ่านโทรสารท่ีหมายเลข 0 2354 3299 หรือ สมัครผ่านอีเมล : e-journal@hotmail.com

สมัครเป็นสมาชิกได้ที่ 

http://e-journal.dip.go.th


